Beverage Treatment Products

Cisté kvasenie
Viniflora® PRELUDE™

Torulaspora delbrueckii

Kvasinky Viniflora PRELUDE su Specialne
selektovanou kultdrou z druhu Torulaspora
delbrueckii (teda z iného rodu ako
Saccharomyces), ktora vytvara najméa aromatiku
vina. Pre svoje Specifické vlastnosti latkovej
vymeny tvoria kvasinky Viniflora PRELUDE velku
komplexnost’ ardm a zvyraziuje u vina pocit v
Ustach (mouthfeel).

Specifické vyhody kvasiniek Viniflora PRELUDE:
- dlhotrvajica arémova Struktira
- vyraznejsi mouthfeel

- mala tvorba prchavej kyseliny

Pouzitie

Zasadne by sa mal must o¢kovat' kvasinkami Viniflora
PRELUDE ¢o najskér. DIhSia doba statia zvyhodriuje
rozmnozenie divokych kvasiniek a neziaducich
baktérii. NizSie uvedené davky spolahlivo zabrania
problémom s kvasenim:

Ucel pouzitia

Davka g/hl pri

beznych obtiaznych
podmienkach kvasenia
Must na biele vino
Must na rosé vino 25 25-30
Cervené vino 25 35-40
Must/rmut 25 35-45

Uvedené mnoZstva su orientacné. Mali by ste ich
prispdsobit individualnym podmienkam podla
zdravotného stavu zozbieraného hrozna, teploty,
velkosti nadoby, tanku atd. U velkej kvasnej nadoby
by malo byt zaistené dostato¢né chladenie.

ZamieSajte kvasinky Viniflora PRELUDE najlepSie do
10 nasobného mnozstva vody bez chléru o teplote 20
—-25°C.

Torulaspora delbrueckii je citlivejSi na vysoku
teplotu ako kvasinkové kmene druhu
Saccharomyces.
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Technicky list

Asi po 20 minutach a opatovnom zamieSani by podia
tvorby bublin na povrchu mustu mala byt poznat
aktivacia kvasiniek Viniflora PRELUDE. Potom ich
mozno k o¢kovani pridat do tanku.

Optimalna teplota kvasenia sa pohybuje medzi 16 a
22 °C. Teplota pred zahajenim kvasenia by mala &init
najmenej 16 °C. Teplota kvasenia by nemala byt
vySSia ako 25°C."

Pridanie 600 mg vyzivy kvasiniek SIHA® Vitamin B1 na
1.000 | vina prinaSa este vyhodnejSie podmienky pre
rozmnozenie, kvasenie a latkovi vymenu. Na podporu
obtiaznych mustov doporu€ujeme dal$iu davku vyzivy
kvasiniek 30 — 40 g/hl SIHA Proferm Plus.

Po pridani rehydrovanych kvasiniek Viniflora
PRELUDE do muStu by sa po 24 — 48 hod. mal
doockovat’ niektory z kvasinkovych kmenov SIHA
(z rodu Saccharomyces). Doo¢kovanie je nutné k
dosiahnutiu uplného kone¢ného stupfia prekvasenia.

Vlastnosti produktu

Kvasinky Viniflora PRELUDE boli Specialne
selektované k zvySeniu komplexnosti vin a k
zvyrazneniu pocitu v Ustach (mouthfeel).

Kvasinky Viniflora PRELUDE zahaja alkoholické
kvasenie, st ale aktivne max. do 9 % obj. alkoholu.
Potom kvasinky odumrd, a preto nemézu Uplne
premenit vSetok cukor v muste. Preto je po zaockovani
kvasinkami Viniflora PRELUDE potreba (asi po 24 — 48
hod.) doockovat niektory kmern Saccharomyces so
silnym kvasenim.

Prakticka alkoholova vytaznost €ini ca. 20 % z cukru,
ktory je ku kvaseni k dispozicii.

Bezpecnost’

Pri pouziti podla uréenia a pri odbornom spracovani
niesu zname ziadne negativne Ucinky.

Dalsie udaje o bezpeénosti najdete v bezpednostnom
liste, ktory si kedykolvek mdzete v aktualnom zneni
stiahnut’ z naSich domovskych stranok.



Skladovanie

Overovana kvalita

Kvasinky Viniflora PRELUDE su balené pod
ochrannym plynom do vzduchotesnej viacvrstvovej
hlinikovej félie. Balenie je vakuované, a preto mozno
lahko kontrolovat jeho neporuSenost.

Kvasinky Viniflora PRELUDE moZno v neporusenom
baleni pri 0 — 8 °C skladovat po dobu 2 rokov. Na
kratku dobu ich mozno skladovat'i pri teplote 20 °C.

Otvorené balenie obratom spotrebujte.

Dodavané balenia

Kvasinky Viniflora PRELUDE maju &islo tovaru 93.369

a dodavaju sa v tychto obalovych jednotkach:
500 g viacvrstvova hlinikova félia Blockpack

20 x500 g viacvrstvova hlinikova folia Blockpack v
karténe

Hlavny klG¢ colného sadzobnika: 2102 10 90

Severna Amerika Cina

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

tel.: +86 21 5200-0099

44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Bez poplatku: 800 656-3344
(jen v rdmci Severni Ameriky)

tel.: +1 732 212-4700

Eurépa/Afrika/Blizky Vychod Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02

Auf der Heide 2

Kvasinky Viniflora PRELUDE vyraba spolo¢nost Chr.
Hansen a pocas procesu vyroby sa pravidelne
kontroluje vysoka kvalita vyrobku. Prisne kontroly sa
dalej vykonavaju priamo pred koneénym balenim

a pocas neho.

Viniflora® PRELUDE ™je zapisanou obchodnou
znackou spoloc¢nosti Chr. Hansen A/S.

Pre d'alSie informacie nas kontak-

filtration@eaton.com alebo online
na eaton.com/filtration
© 2015 Eaton. VSetky prava vyhradené. V3etky

obchodné znacky a ochranné znamky su
vlastnictvom prislusnej spolo¢nosti.
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