Beverage Treatment Products

Cisté kvasenie
Viniflora® FrootZzen™

Pichia kluyveri

Technicky list

Kvasinky, kultara pre priame oc¢kovanie hroznového mustu

Kvasinky Viniflora FrootZen je zmrazena, vysoko
koncentrovana Startovacia kultara vinarskych
kvasiniek Pichia kluyveri, ktoré sa pouzivaju
spolocne s niektorym kmenom kvasiniek SIHA pre
alkoholické kvasenie. Vd’aka novatorskej
technoldgii vyrabat’ kmen kvasiniek z iného rodu
nez Saccharomyces ako zmrazenu kultaru je
alkoholické kvasenie zahajené bez predoslej
rehydracie. Kvasinky Viniflora FrootZen
napomahaju k intenzivnej aréme vina najma u
odrody Sauvignon blanc a zvySuju komplexnost’
(viac ovocnych esterov) vin. Selekéné prace
vykonavali spolo€nosti Chr. Hansen a Dr. Matthew
Goddard (Auckland University, Novy Zéland).

Specifické vyhody kvasiniek Viniflora FrootZen:

- vacSia tvorba thiolov, terpenov a zlu¢enin
ovocnych esterov

- velmi mala tvorba prchavej kyseliny

= kmen druhu Pichia kluyveri je z iného rodu nez
Saccharomyces

- vhodné pre biele vino, rosé a Cervené vino

Pouzitie a davkovanie

Viniflora FrootZen sa dodava ako zmrazena kvasinka
vo vrecku postacujuca na 50 hl mustu. K zabraneniu
neziaduceho spontanneho kvasenia by ste mali na 50
hl mustu pouzit cely obsah.
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Pri pouziti s mozné tieto tri spésoby aplikacie:

1. Nechat roztopit. Otvorite karton a vyberiete vrecko
— pri vyberani noste rukavice. Odstrafite ochranny
uzaver a nechajte vrecko spadnut do tanku (zhora).
Ladovy blok plava po¢as rozmrazenia na povrchu
mustu.

2. Kym sa produkt ¢iastoCne roztopi, aktivuju sa
kvasni¢né bunky Pichia kluyveri. Nie je nutné Ziadne
dalSie opatrenie.

3. Rozrezte vrecko pri uzavere a obsah pridajte priamo
do (horného) otvoru tanku. Alebo dajte obsah vrecka
do samostatnej nadoby a nechajte ho roztopit' s
mustom alebo vodou bez chléru v pomeru 50:50.
Potom zmes pridajte do tanku.

Kvasinky Viniflora FrootZen su vhodné k zao¢kovaniu
v muste. Po 24 az 48 hod. je nutné doockovat
niektorym kmeriom SIHA ¢isté kultary kvasiniek (z rodu
Saccharomyces). Casovo odstupfiované pridanie
kmera Saccharomyces so silnym kvasenim je nutné k
dosiahnutiu Uplného prekvasenia cukru v muste.

Idealna teplota pre zaoCkovanie €ini 15 — 25 °C.

Vlastnosti produktu

Viniflora FrootZen je zmrazeny kvasinkovy kmen
Pichia kluyveri selektovany na Novom Zélande v ramci
projektu pre odrodu Sauvignon blanc.

Kvasinky Viniflora FrootZen vytvara najma thioly a
zlt€eniny ovocnych esterov a zvyraziiuje mouthfeel
vin. Kmene inych druhov nez Saccharomyces, ako je
Pichia kluyveri, maju velmi pomalé kvasenie.
Doockovanie kmefiom z rodu Saccharomyces je preto
nevyhnutné.

Kvasinky Viniflora FrootZen je mozné pouzivat pri
teplote mustu 15 — 25 °C. Obsah celkového SO2 by
nemal prekracovat 30 mg/l. Potreba Zivin je stredna,
tzn. ze pocas alkoholického kvasenia odporu¢ame
davkovanie 20 — 40 g/hl SIHA Proferm Plus alebo
SIHA Proferm Fit.

Viniflora FrootZen sa dodava vo vrecku, ktoré je nutné
prepravovat a skladovat pri teplote -45 °C. Preto
neskladujte kvasinky Viniflora FrootZen v mraziacej
nadobe uréenej na -18 °C.



Bezpecnost’

Dolezité pokyny

Pri pouziti podla uréenia a pri odbornom spracovani
nie s zname Ziadne negativne Ucinky.

Dalsie uidaje o bezpeénosti najdete v bezpeénostnom
liste, ktory si kedykolvek mézete v aktualnom zneni
stiahnut’ z nasich domovskych stranok.

Skladovanie

Kvasinky Viniflora FrootZen sa dodavaju vo vrecku,
ktory je nutné prepravovat a skladovat pri teplote
minus 45 °C (hibkové chladenie). Za tychto podmienok
je mozné produkt skladovat po dobu 12 mesiacov bez
straty aktivity.

Az do pouzitia uchovajte kvasinky Viniflora FrootZen
za uvedenych podmienok. Prispésobenie sa teplote
vina nie je nutné.

Na skladovanie je nutna Specialna nadoba pre vysoké
chladenie umoznujuce skladovanie pri -45 °C.

Obal Viniflora FrootZen sa smie otvorit az
bezprostredne pred pouzitim. V otvorenom stave
produkt nemozno skladovat.

Délezité je najma, aby vysSie uvedené faktory posobili
spolo€ne, teda synergicky. Pokial dosiahlo vino takmer
hranicu jedného alebo viacerych limitujucich faktorov,
moze sa zahajenie alkoholického kvasenia velmi
oneskorit'.

Dodavané balenia

Na

50 hlvina: 1 balenie (vrecko)

Cislo tovaru 93.092.005
Hlavny kld¢€ colného sadzobnika: 2102 10 90

Overovana akost’

Kvasinky Viniflora FrootZen vyraba spolo¢nost’ Chr.
Hansen A/S a pocas procesu vyroby sa pravidelne
kontroluje vysoka akost vyrobku. Prisne kontroly sa
dalej vykonavaju priamo pred koneénym balenim

a pocas neho.

Viniflora® FrootZen™ je zapisana obchodna znacka
spolocnosti Chr. Hansen A/S.
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