Beverage Treatment Products

Biologické odburavanie kyseliny
VINIFLORA® EXPERT

Oenococcus Oeni

Mlie€ne baktérie VINIFLORA EXPERT je novy,
vysoko aktivny preparat z druhu Oenococcus oeni
uréeny k biologickému odburavaniu kyseliny pri
vyrobe vina. Jedineény technologicky Standard
umoznuje rychle a spolahlivé zahajenie
biologického odburania kyseliny (BOK) priamym
zaockovanim, a preto poskytuje idealne
predpoklady pre uplné a bezpecné riadenie BOK.
Selekcia mlie€nych baktérii VINIFLORA EXPERT
prebehla za enologickych podmienok pri nizkej
hodnote pH a za nizkych teplét. Preto bola vyvijana
robustna kultura Oenococcus Oeni.

Specifické vyhody mliegnych baktérii VINIFLORA
EXPERT:

- najvyssia vitalita a rozvoj aktivity vo vine, preto ich
mozno pouzivat ako suseny produkt (bez
reaktivacie)

- optimalne na biele, ¢ervené a rosé vino

- spoflahlivo zabrani spontannemu, chybnému
odburavaniu kyseliny

- pH>3.2
- tolerancia voci alkoholu do 15 % obj.

- teplota > 16 °C pri ockovani su¢asne s kvasenim
- Ziadna tvorba histaminu (biogénneho aminu)

- vytvara harmonické, biologicky stabilné vina

Pouzitie a davkovanie

Milie¢ne baktérie VINIFLORA EXPERT dodavame v
baleni na 250 hl. Doporu¢ené davkovanie sa nesmie
prekraCovat. MenSia davka zvyhodfiuje bakterialnu
spontannu fléru a ohrozuje odburavanie kyseliny
jablénej.

Mlie€ne baktérie VINIFLORA EXPERT sa ako suseny
produkt nasypu priamo do vina bezprostredne po
ukonéeni alkoholického kvasenia. Produkt je nutné
zamieSat bez vnasania kyslika alebo rozmiesat
anaerébnym Cerpanim.

Néadobu udrzujte po¢as BOK pokial mozno pinu po
okraj zatkovnice.
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Technicky list

MlieCne baktérie VINIFLORA EXPERT boli
selektované z velkého poctu kmeriov mlie€nych
baktérii podl'a enologickych kritérii (organolepticka
Cistota vina, mala hodnota pH, nizka teplota, bez
tvorby neziaducich produktov latkovej vymeny).
Zvlastny vyznam mala dalej schopnost ako suseny
produkt rychlo rozvyjat' latkova vymenu priamo po
zaockovani. Tymito vynikajacimi vlastnostami mliecne
baktérie VINIFLORA EXPERT splifiaju v kazdom
ohlade poziadavky praxe pivni¢nej techniky.

Délezité pokyny

Obal mlieénych baktérii VINIFLORA EXPERT sa smie
otvorit’ az priamo pred pouzitim. V otvorenom stave
produkt nemozno skladovat. Vzdu$ny kyslik a vihkost
ho rychlo inaktivuju. Preto v pripade malych nadob v
Ziadnom pripade obsah balenia nerozdelujte.

Idealna pracovna teplota ¢ini 16 — 25 °C. Mladé vino
by malo byt k zaoCkovani nesirené (volny SOz max.
20 mgl/l, celkovy SO2 maximalne 30 mg/l). Pred
pouzitim mlieCnych baktérii VINIFLORA EXPERT je
treba zistit obsah SO2 vo vine. Obsah alkoholu nesmie
byt vy§si ako 15 % obj., hodnota pH nema byt pod
3,2.

Je dblezité, aby vyssSie uvedené faktory pdsobili
spolo¢ne, teda synergicky. Ak dosiahlo vino takmer
hranicu jedného alebo viac faktorov, méze sa
zahajenie BOK oneskorit’ alebo sa stat nemoznym. Na
druhej strane, mdze kultura tolerovat’ i extrémnejSiu
hodnotu niektorej brzdiacej latky, ked je stav vina inak
pre BOK vyhodny.

BOK zacina obvykle 2 — 3 dni po zao&kovani
mlie€nymi baktériami VINIFLORA EXPERT a je
dokonc&ené (v zavislosti na vonkajSich podmienkach)
asi po 1 — 4 tyzdnoch.



Vlastnosti produktu

Dodavana baleni

Mlie€ne baktérie VINIFLORA EXPERT su vysoko Cisty
koncentrat z buniek Oenococcus oeni suSenych
zmrazovanim.

Pretoze mlieCne baktérie VINIFLORA EXPERT
odburaju citrat cez diacetyl na nevnimatefné kone¢né
produkty, mozno ich pouzivat i k cielenej harmonizacii.
Toto odburavanie vykonavaju i zivé kvasinky. Ak
nepozadujete ziadnu diacetylovd noétu, mali by ste
mlie¢ne baktérie VINIFLORA EXPERT pridat este
pred 1. std€anim a sirenie mladého vina by ste nemali
vykonavat pred dosiahnutim Ziaducej hodnoty
diacetylu.

Bezpeénost’

Pri pouziti podfla ur€enia a pri odbornom spracovani
nie su zname Ziadne negativne ucinky.

Dal$ie udaje o bezpe&nosti najdete v bezpe&nostnom
liste, ktory si kedykolvek mézZete v aktualnom zneni
stiahnut’ z naSich domovskych stranok.

Skladovanie

Mlie€ne baktérie VINIFLORA EXPERT sa dodavaju v
plynno-vodotesnej viacvrstvovej hlinikovej folii.
Dlhodobé skladovanie sa musi vykonavat pri teplote
minus 18 °C (hlboké chladenie). Za tychto podmienok
spolo¢nost’ Eaton zaruéuje plnud aktivitu po dobu
najmenej 36 mesiacov. Pri +20 °C zostava aktivita
zachovana najmenej 6 mesiacov.

Az do pouzitia uchovajte mliecne baktérie VINIFLORA
EXPERT za uvedenych podmienok. Prispbsobenie sa
teplote vina nieje nutné. Teplota > 30 °C poskodzuje
baktérie, a preto jej bezpodmienecne zabrarte!

Na

250 hl vina: baleni (vicevrstva hlinikova folie)

¢islo zbozi 93.461.910
Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 3002 90 50

Ovérovana jakost

MIécné bakterie VINIFLORA EXPERT se béhem
procesu vyroby pravidelné kontroluje vysoka jakost
vyrobku.

Pfisné kontroly se déle provadéji pfimo pfed
kone&nym balenim a béhem ného.

VINIFLORA® je zapsanou obchodni znaékou
spole¢nosti Chr. Hansen A/S.
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