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TANIN EXTRAHOVANY Z PRAZENEHO DUBOVEHO

9 Via della meccanica
A 15, 72015 Fasano (Br)
Tel. +39 08043191346

DREVA

POPIS

V roce 2018 sektor R&D Lafood® dale rozsiril svou Sirokou skalu trislovin urcenych
pro rafinaci vysoce kvalitnich cervenych vin. Jemna smés trislovin extrahovanych z
nejlepSich kvalit amerického a francouzského dubu, korenénych a prazenych.
Lafood®Tann Cokoladovy tanin je uréen pro zuslechtovani vysoce kvalitnich
cervenych vin.

TECHNOLOGICKE APLIKACE

Cokolada Lafood®Tann Chocolate dodava intenzivni tony kakaa, karamelu a vanilky,
¢imz rychle zlepsuje aromatickou komplexnost a vyvazenost vina.

Jeho pouziti pomaha snizovat pocit sviravosti a horkosti, dodava vinim jemnost a
sladkost. U strukturovanych bilych vin umoznuje ziskat jemné boisé, které
respektuje odriidové aroma a zvétsuje objem a délku v Ustech.

DAVKY A NAVOD K POUZITI

Doporucuje se davka 0,5-2 g/hl u bilych vin a 1-5 g/hl u ¢ervenych vin. Pred pridanim
do hmoty se doporucuje prima disperze v 10 dilech vody nebo vina za stalého
michani, bez pouziti kovovych predméta.

Pridejte k montazni hmotnosti pomoci davkovaciho ¢erpadla nebo Venturiho trubice.

SKLADOVANIi OBALU

Pytle o hmotnosti 0,500 kg.
Vyrobek skladujte na chladném a suchém

TANN
CHOCOLATE
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