(WYXNIN[?JLEES | BLANC®

Prinasi svézest do vaseho vina!

Popis

MANNOLEES BLANC™ je specificka formulace kvasinkovych manoproteinli a rostlinnych
polysacharidl vybranych pro zvySeni svézesti vina.

V dnesni dobé spotfebitel pozaduje svézi bila a rizova vina. V tomto kontextu a s ohledem na potencial
kvasinkového pfispévku mimo fermentaci byly zkoumany manoproteiny. MANNOLEES BLANC™ byl
vyvinut tak, aby poskytoval optimalni svézest a intenzitu aroma s niz§im vnimanim oxida¢niho aroma v
pribéhu ¢asu. Zlepseni koloidni struktury vede k dobré rovnovaze s kulatosti a zaroven snizuje suchost
a horkost ve vinech. Navic manoproteiny pfispivaji k vinné a proteinové stabilité vin.

Aplikace a vysledky

Béhem vyvoje MANNOLEES bylo provedeno nékolik testll na raznych vinech ve fazi pred stacenim,
aby se zlepSily organoleptické vlastnosti. Jak je znazornéno na obrazku 1, pfidani 10 g/hl MANNOLEES
BLANC™ vedlo k vyraznému zvy3eni svézesti a kulatosti a také ke snizeni horkosti.

Control MANNOLEES BLANC™ 10 g/hL Obrazek 1 — Uginek pfidani MANNOLEES BLANCTM (10 g/hl)
\ na Chardonnay 2019 (Beaujolais, Francie). Senzoricka analyza
Aromatic intensity (hodnota 5).
_— 4
Freshness* Optimalni davkovani zavisi na matrici vina. Pro

stanoveni spravného davkovani MANNOLEES
BLANC™ pro dosazeni nejvhodnéjSiho ucinku
\ lze provést pfedchozi testy. Napfiklad u vin
| Roundness* prezentovanych na obrazku 2 se zdélo, Ze
\ nejlepsi davka je 20 g/hl.
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Bitterness: ryness

*Significant to 10%
**Significant to 1%
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- Davkovani a navod k pouziti

== CoNtrol MANNOLEES BLANC™ 20 g/hL \
Aromatic intensity*
4
Preference Aromatic
complexity
Length Freshness
Bitterness* Dryness *Significant to lo%J

Obrazek 2: Vliv pfidani MANNOLEES BLANCTM (20 g/hl) na
Colombard 2019 (jihozapad Francie).
Senzoricka analyza (hodnota 5).

» Doporucena prumérna davka je 5 az 30 g/hl (0,4 az 2,4 Ib na 1000 americkych galon(l) v zavislosti na

typu oSetfeného vina

= Ponofte MANNOLEES BLANC™ do desetindsobku své hmotnosti vody nebo vina a promichejte.

* MANNOLEES BLANC™ je 100% rozpustny

= Granulat: rostlinné polysacharidy (arabska guma)
 Pridejte do vina 24 hodin pred filtraci pfed plnénim do lahvi

Baleni a skladovani
= Dostupné v 500 g baleni
» Skladujte v suchu pfi teploté do 25°C.

/ DISTRIBUTED BY: \

The information herein is true and accurate to the best of our knowledge however this data sheet
is not to be considered as a guarantee expressed or implied or as a condition of sale of this product.
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