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VIALATTE FERM R71

Kvasinky pro vyrobu svézich a aromatickych éervenych a ruzovych vin

POPIS PRODUKTU

VIALATTE FERM R71 je prirodni kvasinka (Saccharomyces cerevisiae) vybrand Sofralabem pro své
schopnosti tvorit svézi, aromatickd cervend a rlzova vina.

ENOLOGICKE VLASTNOSTI

Kvasné vlastnosti:
VIALATTE FERM R71 je odolnd kvasinka, kterd umozriuje alkoholové kvaseni i v ndrocnéjsich

podminkdch (alkohol, nizké teploty, mald mira zakaleni...).

e Druh: Saccharomyces cerevisiae

Killer faktor: pozitivni

Optimdini teploty pro kvaseni: 14-32 °C
Kinetika kvaseni: rychld

Alkoholovd tolerance: az 16 % vol.

Tvorba tékavych kyselin: nizkd az prdmérnd
Pozadavky na dusik: vysoké

e Tvorba SO2: primérnd

e Tvorba Ha2S: nizk&

e Tvorba glycerolu: 6-8 g/L

Organoleptické viastnosti:

PTi kvaseni vytvari vyznamné mnozstvi roesterd s charakterem cerveného ovoce (jahody,
maliny, Cerny rybiz, tffeSen).

Priddni vyzivy NUTRICELL AA nebo NUTRICELL FULLAROM pfi inokulaci kvasinek umoznuje
optimalizovat tvorbu esterd.

POUZITI

e Vyroba“mezindrodnich” aromatickych cervenych a rdzovych vin

e Vyroba "nouveau" vin

e Kvaseni ze zaschlych hroznt

e Tradi¢ni vyroba vina, termovinifikace, macerace za tepla pred kvaseni, rychld expanze

141/2014-1/2

SAS SOFRALAB - 79, av. A.A. Thévenet - BP 1031 - MAGENTA - 51319 EPERNAY Cedex - France
Tél.:+ 33326 51 29 30 - Fax : + 33 3 26 51 87 60 - www.martinvialatte.com = SOFRALAB



MARTIN
\Y 4

VIALATTE

DAVKOVANI

Doporucené davkovani : 20 g/HL.
Maximdini povolend ddvka podle evropskych predpisy: neni urcena.

NAVOD K POUZITI

Rozpustte aktivni suché kvasinky (ADY) v pomeéru 1:10 ve smési vody s mostem (50:50) pri teploté
35 - 40°C. Napriklad: pridejte 500 g kvasinek do smési obsahujici 2.5 litru vody a 2.5 litru mostu s
teplotou 37°C. Po 20 minutdch startér kvasinek jemné rozmichejte. Viejte pfimo do mostu,
pokud teplotni rozdil mezi mostém a kvasinkovym startérem neni vyssi nez 10°C. Jinak jemné
promichejte startér s dalsi ddvkou mostu (v poméru 1:1) a smés po 10 minutdch opatrné pridejte
do celkového mnozstvi mostu, ktery md byt osetren.

Upozornéni:
Pouze pro odborné enologické uziti.
Pouzivejte v souladu s platnymi predpisy.

SLOZENI

Aktivni suché kvasinky, emulgdtor E491. Neobsahuje zaddné GMO.

BALENI

500 g vakuové baleny sacek, karton 20 x 500g.

SKLADOVANI

Skladujte pii teplotdch od 2 do 8°C. Po dobu tfi mésicU Ize skladovat pii pokojové teploté (<25°C).
Po otevieni ihned spotfebuijte.
Spoftfebujte do data vyrazeného na obalu.

Informace uvedené v tomto technickém listu odpovidaji nasim aktudinim znalostem. Nejsou zdvazné a neposkytujeme na né
zAruku, nebot konkrétni podminky, v nichZ bude produkt pouZit, sou mimo nasi kontrolu. UzZivatel je povinen dodrZovat platné prdvni
predpisy, stejné jako bezpecnostni standardy. Tento dokument je majetkem Sofralabu a nesmi byt upravovdn bez jeho souhlasu.
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