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Technický List 
 

 
Enologicky aktivní suché kvasinky ve formě kulatých nebo 
vermikulovaných pelet získaných sušením koncentrované 
kultury kvasinek. Výrobek je balený ve vrstvené fólii ve 
vakuu. 
 
10429-06-Y9 : 20x500 g balení v kartonu  
o hmotnosti 10 kg 

FYZIKÁLNÍ VLASTNOSTI 
 

 
VZHLED & VŮNĚ 
• Béžová až světle hnědá barva 

• Typická vůně kvasinek 

 
PŘÍSADA 
• Aktivní suché droždí  

Saccharomyces cerevisiae, E491 
 

SPECIFIKACE PRODUKTU (v souladu s Kodexem OIV) 
 

 

Životaschopné kvasinky > 1010 CFU/g 

Sušina > 92 % 

Coliform < 102 CFU/g 

E. coli nepřítomný v 1 g 

S. aureus nepřítomný v 1 g 

Salmonella nepřítomný v  25 g 

Bakterie kyseliny mléčné < 105 CFU/g 

Octové bakterie < 104 CFU/g 

Plísně < 103 CFU/g 

Kvasinky různých druhů < 105 CFU/g 

 
ANALÝZA TĚŽKÝCH KOVŮ 

 

Olovo < 2 mg / kg 
Rtuť < 1 mg / kg 
Arsenik < 3 mg / kg 
Kadmium < 1 mg / kg 

 

PŘÍPRAVA 
 

 

1. Kvasinky rehydratujte v desetinásobku hmotnosti čisté vody (teplota mezi 35 °C a 40 °C). 
2. Opatrně promíchejte, aby se kvasinky rozpustily a počkejte 20 minut. 
3. Přidejte k moštu. Teplotní rozdíl mezi naočkovaným moštem a rehydratačním médiem by nikdy 

neměl být větší než 10 °C (v případě pochybností kontaktujte svého dodavatele nebo společnost 
Lallemand). 

4. Celková doba rehydratace by neměla překročit 45 minut. 
5. Vždy rehydratujte kvasinky v čisté nádobě.  
6. Rehydratace v moštu se nedoporučuje. 

 
DÁVKOVÁNÍ 

 

 

Bílé víno: 25 - 40 g/hL 
Červené víno:  30 - 50 g/hL 

SKLADOVÁNÍ a TRVANLIVOST 
 

Skladujte na suchém a chladném místě. Možnost skladovat po dobu 4 let. 
Aktivní suché kvasinky nepoužívejte, pokud balení není vakuově uzavřeno. 

 
 
 
 

www.lallemandwine.com 

Product of 
DANSTAR FERMENT AG 

Vejlevej 10 

Fredericia 

DK-7000 Denmark 
Subsidiary of Lallemand Inc. 

The information herein is based on current available data and is believed to be 
correct. No warranty, express or implied, is made regarding data accuracy, 
merchantability or hazards associated with product use. The user is responsible  
for determining product suitability, conditions of use and all associated hazards. 

 

This document is valid for 3 years unless superseded or otherwise indicated. 
Rev. Date : 29/11/2018 
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