Begerow® Product Line

Cisté kvaseni
SIHA® Aktivhefe 9

Technické informace

“
SIHA

Saccharomyces Bayanus, vybér Chorvatsko

SIHA Aktivhefe 9 z fady Eaton’s Begerow Product
Line je vyselektovana uslechtila kvasinka, ktera byla
izolovana ze spontanniho kvaseni v Chorvatsku. Cilem
vybéru byly ¢isté tony vina a bezpecné kvaseni bez
signifikantni tvorby tékavych kyselin. SIHA Aktivhefe 9
klade diiraz na charakteristické vlastnosti odrid bilych
vin. Kmen kvasinek je vhodny zejména pro vyrobu
svézich bilych vin odrid Ryzlink, Sylvanské zelené nebo
Miiller-Thurgau.

Specifické pfednosti SIHA Aktivhefe 9:
- Nizka tvorba tékavych kyselin

- Rychly rozkvas a prokvaseni

- Neodbourava kyselinu jable¢nou

- Obzvlasté vhodné pro odrady jako Ryzlink,
Muller-Thurgau a Sylvanské zelené

Pouziti

V zasadé by mély byt mosty naockovany SIHA
Aktivhefe 9 co nejdfive. DelSi doba stani podporuje
nekontrolované mnozeni divokych kvasinek a
nezadoucich bakterii. Uvedené davkovani v tabulce
spolehlivé zabrani problémudm pfi kvaseni.

Ugel pouziti

Davka v g/hl
g/hl

normalni obtizné
podminky kvaseni

Bilé vino 15-20 20-30

Uvedena mnozstvi jsou pouze orientaéni a méli byste
je prizpUsobit individualnim podminkam podle
zdravotniho stavu hroznd, teploty, velikosti nadoby
atd. U vétSich nadob je tfeba zajistit dostate¢né
chlazeni.

SIHA Aktivhefe 9 jsou nejlépe vmichany a
rehydratovany v 10nasobném mnozstvi smési
mostu/vody pfi 35 °C. Rehydratacéni faze miize byt
podporena pfidanim SIHA SpeedFerm (20 g/hl).
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Optimalni teplota kvaseni je mezi 16 a 20 °C.
Startovaci teplota by méla byt nejméné 16 °C, pokud
nasadite do mostu SIHA Aktivhefe 9.

Pfidani 600 mg vyzivy kvasinek SIHA® Vitamin B
pro mnozeni, kvaseni a latkovou vyménu. K podpofe
problémovych hroznovych mostd se doporucuje
dodatecny pfidavek 20 g/hl vyzivy kvasinek

SIHA PROFERM® H*2. Dodrzujte aktualni pravni
predpisy.

Vlastnosti produktu

Vybérem se podafilo dosahnout vysoké toleranci
alkoholu 14,0 Vol.-%. Kvasinky vyzaduji mirnou
potfebu vyzivy béhem alkoholového kvaseni.

SIHA Aktivhefe 9 umoZfiuje pfiznivy prabéh kvaseni
s vysokym stupném kone&ného kvaseni. Divoké
kvasinky a nezadouci bakterie jsou potlacovany.

SIHA Aktivhefe 9 vykazuji velmi nizkou tvorbu
tékavych kyselin a odpovidajicich sloucenin estera.

SIHA Aktivhefe 9 mGze vyprodukovat az 14,0 Vol.-%
alkoholu. Prakticka alkoholova vytéznost Cini

ca. 47 % kvasiciho cukru. Kazdy kg cukru pfi
pfeméné uvolni ca. 546 kJ (130 kcal) tepla.

Bezpecnost

Pfi spravném pouziti a zpracovani nejsou znamy
nepfiznivé ucinky.
Dalsi udaje o bezpeé€nosti jsou kdykoli ke stazeni

z naSich domovskych stranek v podobé aktualniho
bezpec€nostniho listu.



Skladovani Ovarena kvalita

SIHA Aktivhefe 9 je balena pod ochrannym plynem U kvasinek SIHA Aktivhefe 9 se b&éhem procesu

do vzduchotésné hlinikové vicevrstvé félie. Baleni je vyroby pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku.
vakuované, a proto Ize snadno zkontrolovat jeho PFisné kontroly se provadi pfimo pfed a b&éhem baleni.
neporusenost.

SIHA Aktivhefe 9 se muze skladovat po dobu 4 let
v neporuseném baleni. Na kratkou dobu muze
skladovani probihat pfi 20 °C.

Otevrené baleni ihned spotrebuijte.

Druhy baleni

SIHA Aktivhefe 9 ma kéd vyrobku 93.090 a je dodavan
v nasledujicich jednotkach baleni:

500 g Hlinikova vicevrstva folie blockpack
20 x500 g Hlinikova vicevrstva folie blockpack v
kartonu

Kod nomenklatury: 2102 10 90



