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YA elipera

TANIRAISIN

Hroznovy tanin
pro vinifikaci a skoleni vin.

VLASTNOSTI

TANIRAISIN je tanin extrahovany pfimym tlakem z Cerstvé lisovaného bilého hroznu.
Taniny tohoto typu jsou nejzajimavéjsi svou reaktivitou. Zndmé jsou také pro zachovdni kulatosti vina.

ENOLOGICKE VLASTNOSTI

Stabilizuje antokyany pomoci stabilnich kovalentnich vazeb mezi taninem a antokyanem.
Zajisfuje dokonalé Eireni a stabilizaci vina dopinéného pUsobenim SO2 prfidané po jable¢no-
mlécné fermentaci.

e Prispivd ke zlepseni organoleptickych viastnosti.

e /qijistuje dodateCnou ochranu proti oxidaci.

APLIKACE

e Pro vinifikaci a skoleni bilych a ¢ervenych vin.
e Pro Cifeni a stabilizaci.
e K omezeni pUsobeni oxiddz jejich vysrdzenim.

DAVKOVANI

Doporucend ddavka:
-Hrozny: 10 az 30 g/100 kg.
-Most: 5az 15 g/hl.

-Vino: 3 az 20 g/hl.

NAVOD K POUZITI

Rozpustte pfipravek TANIRAISIN v deseti ndsobku jeho vdhy v mostu nebo ve viné.
Pridejte k objemu, ktery md byt osetfen. Zajistéte Fddnou homogenizaci.

Bezpecnostni opatieni pro pouiiti:

K enologickému a specidiné profesiondinimu pouziti.
Pouzivejte v souladu s platnymi predpisy.

BALENI
500 g sacek

SKLADOVANI
Skladujte v uzavieném origindinim obalu v suchém prostredi bez pristupu svétla a zdpachu.
Po otevieni urychlené spotiebujte.

Information given in this document represents our current knowledge. It is not binding and offered without guarantees since the application
conditions are out of our control. It does not release the user from abiding by the legislation and applicable health and safety standards. This
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