FINELY

Kvasinkovy proteinovy extrakt pro setrné zjemneéni vina
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Jako kvasinkovy proteinovy extrakt predstavuje FINELY™ prirodni, bez
alergenni a veganskou alternativu pri Cireni vina.
FINELY™ je produktem specifického procesu, ktery umoznuje extrakci a
konzervaci vysoce kvalitnich kvasinkovych protein(i ze Saccharomyces cerevisiae.
Celkovy obsah bilkovin v FINELY™ je vice nez 50% susiny, z nichz nejméné
50% ma molekulovou hmotnost vyssi nez 15kDA. Unikatni sloZzeni FINELY™
Formulace ve formé granuli umoznuje rovnomérné rozlozeni a optimalni
),
FINELY™ zajistuje ucinné Cifeni vina diky jeho specifickému
sloZeni .
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10 g/hL Gelatine NG
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5g/hL Hiihnereiweil
F22 RPN ——
Control 10 20 30 40 50 60 70
Weintriibung 10 Tagen nach Anwendung verschiedener Schénungen.
Rotweincuvée, Studfrankreich.
\_ on a red wine blend of the Rhone Valley (France) J
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LALLEMAND OENOLOGY



Specifické derivaty kvasinek

FINELY™zlepsuje vnimanou kvalitu taninu a celkovou kvalitu cerveného vina.
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Gesamtqualitat Harte Tanine l

—— Kartoffelprotein 5 g/hL
HuihnereiweiB 10 g/hL
= FINELY ™5 g/hL

Senzorické hodnoceni 12 posuzovateli.
Merlot, Jizni Francie. j
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FINELY™ nema negativni vliv na filtraci a barevnou stalost cerveného vina.

POULITI
1. Davkovani: 5 az 30 g/hL. Predbézné testy v malém méritku pomahaji urcit idealni davkovani. Zakonny limit v
cerveném viné je 60 g/hL (Regulace (EG) Nr. 606/2009).
2. 2.Rozpust'te FINELY™v 10nasobném mnozstvi vody a za stalého michani pridejte do vina. Staceni lze
provést po sedimentaci.
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500 g sacek
Skladujte v suchu a chladu (do 25 °C)
Po otevreni co nejdrive spotrebujte

Veskeré informace vychazeji z aktualnich dostupnych dat a aktualniho stavu znalosti. Jsou pro vasi obecnou informaci.
Vyluéujeme jakékoli zaruky a ddsledky odpovédnosti za pouzivani nasich produktd. Uivatel je vyhradné odpovédny za
SPravné pouzivani. PZ 06/2022
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UND PROTEKTOREN INAKTIVIERTE HEFE WEINBERG Original by culture

Biologische Losungen - Die Originalitit Ihrer Weinproduktion bringt Erfolg. Lallemand Oenology entwickelt mikrobiologische Anwendungen fiir www.lallemandwine.com

optimale Resultate. Die Kultur der Originalitat von biologischen Losungen bewirkt fiir Ihre Weine eine natiirliche Vielfalt und Urspriinglichkeit.


http://www.lallemandwine.com/

