D LALLZYME® BETA

POUZITI Uvolfiovani aromatické latky ve viné.

Granulovany glykosididicky pfipravek.
Puivod : Aspergillus niger.

AKTIVITA A PUSOBENI

LALLZYME BETA je enzymaticky LALLZYME Cireni
pfipravek se silnou glykosidickou BETA
aktivitou. Byl vyvinut pro zvySeni Schéma uéinku
aromatické intenzity bilych vin. Cim
vetsi je zasoba aromatickych
prekurzor(, tim vétsi je ucinek enzymu.
Z tohoto dlvodu ma LALLZYME BETA Rozpousténi
velmi pozitivni vysledky na vina jako kvasinek
jsou Mu8kat Tramin, Sauvignon a dalSi
aromatické odrudy.

Filtrovatelnost

Aroma Macerace
DAVKOVANI
Aplikace Parametry (teplota/cas) Doporucené davkovani (g/hL) @
Bila vina z aromatickych hrozn( min. 12°C/min. 3 tydny 59

Rozpustte enzym v adekvatnim mnozstvi (1 v 100)
vody nebo hroznového mostu umozfiuje rovhomérné
rozloZeni v celkovém mnozstvi vina.

BETA

BALENI, SKLADOVANI A MANIPULACE

e LALLZYME BETA je dostupny ve | ® Uzaviené nadoby skladovat na|e Je tfeba vyhnout se pfimému
100 g utésnénych plastovych| suchém misté pii pokojové | kontaktu s pokozkou. Vdechovani
nadobach, dodavany v 10 kg| teploté. Datum expirace viz spodni| enzymi maze zpdsobit alergii.
krabicich (10 x (10 x 100 g)). ¢ast kontejnera. DalSi podrobnosti naleznete v

bezpecnostnim listu LALLZYME

Cuvée Rouge (BL)

LALLZYME®






