Produkty pro Gpravu napojt

Enzymaticka lé¢ba
SIHAZYM Fine™

Technicky list

Granulovana enzymaticka slou€enina pro zlepseni filtrace a
extrakce mannoproteinti z bunéénych stén kvasinek

Enzym SIHAZYM Fine je slou€enina
pektolytického enzymu se sekundarni aktivitou
R-glukanazy. Kombinace pektolytické hlavni
aktivity a B-glukanazové aktivity umoznuje
zvySenou filtraci vina. ZvySeni filtrace je
zpusobeno rozklad fibrilnich latek (ptvodni
hrozny) a zbytkovych pektint inhibujicich
filtraci. Kromé botrytis cinerea jsou dalSi
mikroorganismy pritomné na hroznech
schopny tvorit fibrézni latky, které mohou vést
k problémUm pfi €ifeni mostu a filtraci mladého
vina.

Enzymatické fesSeni téchto problému je
enzymaticky enzym SIHAZYM Fine.

Diky své B-glukanazové aktivité se enzym
SIHAZYM Fine pouziva k extrakci mannoproteinu
pfi skladovani mladych vin na kvasinkach.
Enologickym cilem je enzymaticky rozbit
bunécénou sténu kvasinek, a tim dosahnout
zvysené extrakce mannoproteint. Vy$si obsah
mannoproteini podporuje pocit v tstech a
komplexnost vin.

Specifické vyhody enzymu SIHAZYM Fine:

- ZvySena filtraCni kapacita — nizSi vyrobni
naklady

- Uvolfiovani mannoproteint
- ZvysSeny pocit v Ustech vin
- Zvysena sloZitost

- Vhodné pro skladovani "sur lie";
management battonnage

Aplikace

Davkovani

Aplikace Davkovani  Trvani
Ib/1 000gal
(9/100 kqg)
most/rmut

Mladé vino:

Konec alkoholového 0.25-0.42 2-3tydny

kvaseni (3-5)

(pfiblizné 62.6 — 68 °F

(17-20°C))

Po alkoholovém 0.42-0.67 4-6tydnl

kvaseni (5-18) (michani jednou
(pfiblizné 55.4 - 59 °F denné)
(13 -15°Q))

Pfiprava rezervace az 0,67 4—-6h
mostu (8)

(pfiblizné 46.4 — 50 °F

(8-10"°C))

SIHAZYM Fine enzyme je specialni enzym pro
o$etfeni mladych vin s cilem zvysit filtrani kapacitu.
Aplikace enzymu SIHAZYM Fine specificky
podporuje rozklad latek inhibujicich filtraci, jako je
botrytida, glukan a dalSi polysacharidové komplexy.

Na zakladé doporu¢eného davkovani pfidejte
SIHAZYM Jemny enzym pfimo do nadrze jako 10%
roztok ve vodé ke konci nebo po ukonéeni
alkoholového kvaseni (vyuziti fermentacniho tepla).
Pro vycisténi mostové rezervy z hroznd napadenych
botrytidou pfidejte do nadoby na ¢ifeni mostu enzym
SIHAZYM Fine. Je dulezité zajistit optimalni distribuci
enzymatického roztoku.
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Aktivita

Enzym SIHAZYM Fine ma pektolytickou aktivitu 4
400 PGNU/dr (2 500 PGNU/g, polygalakturonazu) a
aktivitu R-glukanazy (exo-1,3) 177 BGXU/dr (100
BGXU/g). Produkt je ocistén od aktivity
cinnamylesterazy.

Zvlastni poznamky

Kontakt s bentonitem zpUsobuje nevratné poskozeni
enzymu adsorpci.

Enzymatizacni reakce musi byt dokoncena pfed
pouzitim bentonitu, nebo musi byt bentonit
odstranén pfed pfidanim enzymu.

Jakékoli o$etfeni bentonitem, které miize byt
pozadovano, by proto mélo byt provedeno pfed
oSetfenim enzymem, protoze jinak by byl enzym
adsorbovan a deaktivovan bentonitem. Aplikace az
8,4 Ib/1 000 gal (1 000 mg/l SO,) nema zadny vliv na
aktivitu enzym.

Kazda plechovka o hmotnosti 0,22 Ib (100 g)
obsahuje davkovaci IZicku o hmotnosti 0,01 Ib

(5 9).



Bezpeénost a €istota

Certifikovana kvalita

Jednd se o bily, prakticky bezpradny a rozpustny
mikrogranulat bez konzervant(. Splfuje poZadavky
doporuc¢eni FAO/WHO JEFCA a FCC pro
potravinafské enzymy.

Dals$i bezpecnostni informace naleznete v pfislusném
bezpecnostnim listu, ktery si muizete stahnout z
nasich webovych stranek.

Skladovani

SIHAZYM Fine enzyme je mikrogranulat, ktery Ize
skladovat az tfi roky pfi teploté 39,2 — 42,8 °F

(4 — 6 °C, ~ teplota chladnicky), aniz by ztratila svou
ur€enou aktivitu. Vyrobek by mél byt po otevieni
skladovan v suchu a dobfe uzavieny.

Informace o doruéeni

Enzym SIHAZYM Fine je prodavan pod €. vyr.

95.231.001 a jsou k dispozici v nasledujicich velikostech

baleni:

100 g (0,22 Ib) plechovka

Severni Amerika Cina

¢. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Sanghaj, CLR Cina

44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Bezplatna linka: 800
656-3344 (pouze
Severni Amerika)

Tel: +1 732 212-4700

Bé&hem vyrobniho procesu je enzym SIHAZYM Fine
pravideln& monitorovan, aby byla zajisténa trvale
vysoka kvalita.

Tyto kontroly zahrnuji technicka funkéni kritéria a také
bezpecnost v souladu s pfislusnymi zakony
upravujicimi vyrobu potravin. Pfisné kontroly jsou
navic provadény bezprostfedné pfed a béhem
konec¢ného baleni.

Pro vice informaci nam prosim EN
. 1B1.6.39

napiste na 12-2016

filtration@eaton.com nebo

navstivte

www.eaton.com/filtration

Tel: +86 21 5200-0099

© 2016 Spole¢nost Eaton. V8echna prava vyhrazena.
V3echny ochranné znamky a registrované ochranné
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Evropal/Afrika/Blizky vychod
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Némecko

Tel: +49 2486 809-0

Friedensstralle 41
68804 AltluBheim, Némecko

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

Tel: +65 6825-1668

pouziti zde popsanych produktt jsou zaloZeny na testech,
které jsou povaZzovany za spolehlivé. Nicméné je na
odpovédnosti uzivatele uréit vhodnost pro jeho vlastni
pouzivani téchto produktd. Vzhledem k tomu, Ze skuteéné
pouZziti jinymi osobami je mimo nasi kontrolu, neposkytuje
spole¢nost Eaton zadnou zaruku, at' uz vyslovnou nebo
implicitni, pokud jde o G¢inky takového pouZziti nebo
vysledky, kterych bude dosazeno. Spole¢nost Eaton
neprebira zadnou odpovédnost vyplyvajici z pouzivani
téchto produktti jinymi osobami. Inforamce zde uvedené
take nelze vykladat jako absolutné Uplné, protoze dalsi
informace mohou byt nezbytné nebo Zadouci, protoze
existuji zvlastni nebo vyjimecné podminky nebo okonosti


http://www.eaton.com/filtration
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Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Némecko

Tel: +49 6704 204-0

Brazilie
Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos, Brazil

Tel: +55 11 3616-8400

kvdli platnym zakondm nebo viadnim nafizenim.



