Produkty pro Gpravu napojt

Osetreni enzymy
SIHAZYM Uni®

Technicky list

Granulovana enzymova smés pro extrakci a €ifeni

hroznového rmutu

Enzym SIHAZYM Uni je vysoce pektolyticka
enzymova slouéenina. Svym slozenim je vhodny
pro €ifeni mostu a pro extrakci hroznového rmutu.

Pouziti enzymu SIHAZYM Uni k €ifeni mostu vede k

rychlé depektinizaci a tim k G4¢innému cireni. PFi
pouziti ve fazi rmutu definované sekundarni
aktivity enzymu SIHAZYM Uni zajist'uji zvySenou
extrakci barviv a hroznového aroma a taninovych
slozek

Specifické vyhody enzymu SIHAZYM Uni:
- Rychla a u€inna depektinizace hroznového mostu
- Rychlé uvolfiovani hroznovych ingredienci
- Snizeni viskozity rmutu

- Zvy8ené uvolnovani barviv, aromatickych
sloucenin a polysacharidi

- Vy388i mnozstvi volné fizeného hroznového mostu

Bez cinnamylesesterdzové aktivity

Aplikace

Enzym SIHAZYM Uni je viceucelovy enzym pro
oSetfeni hroznovych mostd, rmutt a mladych vin.
Depektinizace mostu je zajisténa vysokou
pektolytickou aktivitou. Uvolfiovani polysacharidi a
antokyant probiha kombinaci pektolytickych aktivit.

Na z&kladé doporu¢eného davkovani pfidejte produkt
pfimo do rmutovaci nadoby, mlynku na hrozny, lisu
nebo nadoby na hroznovou kasi jako 10% roztok ve
vodé. Je dulezité zajistit optimalni distribuci
enzymatického roztoku ve rmutu, a to bud
kontinualnim pfidavanim do toku rmutu injektorovym
Cerpadlem, nebo ¢aste€nym pfidavanim (s bézicim
michadlem) pfi pInéni nadob na rmut. B€hem
predbé&zného &isténi mostu by mél byt do Cifici nadrze
pfidan roztok enzymu/vody (mGze byt vhodné
michani).

Aktivita

Davkovani

Davkovani Trvani
Ib/1 000 gal

Aplikace

(g/hl)rmutu

Rmut z bilého vina 0.08-0.33 1-4h
(1-4)
Rmut z ¢erveného vina
Tradi¢ni fermentace 0.08 - 0.25 5-20dni
rmutu a-3)
PreCerpavani 0.08 - 0.25 2-8dni
1-3) (fermentacni
faze)
PFfechlazeny rmut 0.17-0.25 2-4h
(azdo 122 °F 2-3)
(50 °C))
Sedimentace
Citeni mostu 0.17-0.25 2-4h
(pfiblizné 59 °F 2-3)
(15 °C))
Citeni mostu 0.25-0.33 2-4h
(pfiblizné 46.4 — 50 °F (3-4)
(8-10"°QC))
Nekvaseny 0.17-0.42 2-6h
slazeni moStu (2-5) (pfed
bila/Cervena &irenim)
Tézko filtrovatelné 0.17-0.42 2-6h
mladé vino (2-5) (7 dni pfred
¢Cifenim)

Enzym SIHAZYM Uni ma aktivitu 420 PLU/dr (240
PLU/g). Produkt je ocistén od aktivity
cinnamylesterazy.
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Zvlastni poznamky

Kontakt s bentonitem zpusobuje nevratné poskozeni
enzymu adsorpci.

Enzymatizacni reakce musi byt dokonlena pred
pouzitim bentonitu, nebo musi byt bentonit odstranén
pred pfidanim enzymu.

Jakékoli o$etfeni bentonitem, které mize byt
pozadovano, by proto mélo byt provedeno pfed
oSetfenim enzymem, protoze jinak by byl enzym
adsorbovan a deaktivovan bentonitem. Aplikace az
8,4 Ib/1 000 gal (1 000 mg/l SO2) nema zadny vliv na
aktivitu enzym.

Kazda baleni obsahuje davkovaci 1Zi¢ku:

0.22 Ib (100 g) plechovka — 0.01 Ib (5 g) davkovaci Izice
1.1 Ib (500 g) plechovka — 0.02 Ib (10 g) davkovaci Izice



Bezpeénost a €istota

Certifikovana kvalita

Jednd se o bily, prakticky bezpradny a rozpustny
mikrogranulat bez konzervant(. Splfuje poZadavky
doporuc¢eni FAO/WHO JEFCA a FCC pro
potravinarské enzymy, doplnéné horni limitni
hodnotou 104/g pro celkovy pocet zivotaschopnych
latek.

DalSi bezpec¢nostni informace naleznete v pfislusném
bezpec€nostnim listu, ktery si mGzZete stahnout z nasich
webovych stranek.

Skladovani

Enzym SIHAZYM Uni je mikrogranulat, ktery Ize
skladovat az tfi roky pfi teploté 39.2 —42.8 °F (4 — 6
°C, ~ teplota chladnic¢ky), aniz by doslo ke ztraté
ur€ené Cinnosti. Vyrobek by mél byt po otevreni
skladovan v suchu a dobfe uzavieny.

Informace o doruéeni

Enzym SIHAZYM Uni se prodava pod &islem vyrobku
95.230 a je k dispozici v nasledujicich velikostech
baleni:

0,22 Ib (100 g)
1,1 Ib (500 g)

plechovka

plechovka

Bé&hem vyrobniho procesu je enzym SIHAZYM Uni
pravideln& monitorovan, aby byla zajiSténa trvale
vysoka kvalita.

Tyto kontroly zahrnuji technicka funkéni kritéria a také
bezpecnost v souladu s pfisluSnymi zakony
upravujicimi vyrobu potravin. PFisné kontroly jsou navic
provadény bezprostfedné pifed a béhem koneéného
baleni.
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Sever. Amerika

44 Apple Street

Tinton Falls, NJ 07724
Toll Free: 800 656-3344
(jen Sev. Amerika)

Tel: +1 732 212-4700

Evropa/Afrika/Stfed. Vychod
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, némecko

Tel: +49 2486 809-0

Friedensstrale 41
68804 AltluBheim, Némecko

Cina

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. Cina

Tel: +86 21 5200-0099

Singapore
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapore 508914

Tel: +65 6825-1668
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© 2016 Eaton. VSechna prava vyhrazena. Vechny ochranné
zndmky a registrované ochranné ztnamky jsou majetkem
prislusnych viastnik(. V8echny informace a doporuceni uvedené

v této broZufe tykajici se pouZiti zde popsanych produktl
jsou zaloZeny na testech, které jsou povazovany

za spolehlivé. Je v8ak na odpovédnosti uzivatele, aby urcil
vhodnost técto produkt( pro vlastni pouziti. Vzhledem k
tomu, Ze skute¢né pouziti ostatnimi je mimo nasi kontrolu,
spole¢nost Eaton, neposkytuje Zadnou zaruku vyjadienou
ani predpokladanou, ohledné Gcinkd takového pouZiti nebo
vysledkd, které maji byt ziskany. Eaton nepfebira Zadnou
odpovédnost vyplyvajici z pouzivani takovych produktd
jinymi osobami.Ani zde uvedené informace nelze vykladat
jako absolutné uplné, protoZe dodate¢né informace mohou
byt nezbytné nebo Zadouci, pokud existuji zvlastni nebo
vyjime¢né podminky nebo okolnosti nebo kvili platnym
zakonim nebo viadnim nafizenim.
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Tel: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Némecko

Tel: +49 6704 204-0

Brazilie

Rua Clark, 2061 - Macuco
13279-400 - Valinhos,
Brazilie

Tel: +55 11 3616-8400



