Vyrobky pro upravu napoju

Biologicka degradace
kyselin VINIFLORA®
SuperNoVA™

Technicky list

Lactobacillus plantarum und Oenococcus oeni

VINIFLORA SuperNoVA je inovativni smés dvou
kment bakterii mlééného kvaseni Lactobacillus
plantarum a Oenococcus oeni a pouziva se jako
lyofilizovana, vysoce uéinna prima inokulacni
kultura pro biologickou degradaci kyselin (BSA)
ve viné.

Nové a jedine€né slozeni zajiSt'uje plné propustny
BSA bez zvyseni obsahu tékavych kyselin. Vina
naockovana bakteriemi mlééného kvaseni
VINIFLORA SuperNoVA je kulata, harmonicka a
stabilni.

Konkrétni vyhody
Bakterie mlé&ného kvaSeni VINIFLORA SuperNoVA je:

- Kultura pfimé vakcinace pro rychly zacatek
BSA

- Vyroba svézich a ovocnych vin
- Mala tvorba tékavych kyselin
- Nizka tvorba acetaldehydu

- Vhodné pro bila, rizova i Eervena vina

Aplikace a davkovani

Bakterie mlé&ného kvasSeni VINIFLORA SuperNoVA
je dodavana v balenich po 25 hl inokulaci vina.
Doporucené davkovani by se nemélo podceriovat ani
ménit. Niz§i davkovani podporuje spontanni fléru
bakterii a ohroZuje odbouravani kyseliny jablecné.

Bakterie mlééného kvaseni VINIFLORA SuperNoVA se
nasype pfimo do vina jako suchy produkt ihned po
dokonc&eni alkoholového kvaSeni . Produkt musi byt
michan bez pfivodu kysliku. Kontejner by mél byt
béhem BSA udrzovan co nejplnéjsi.
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Obr. 1: Studie Institut Science of Vine and Wine
(ICVV), Logrofio, La Rioja, Spanélsko

Vyrobek

VINIFLORA SuperNoVA Lactic Acid Bacteria je
vysoce Cistd smés dvou lyofilizovanych kment bakterii
mlé&ného kvaseni. Sklada se z vyssiho podilu bunék
Lactobacillus plantarum a nizkého podilu bunék
Oenococcus oeni.

Lactobacillus plantarum jako homofermentativni kmen
bakterii mlé¢ného kvaseni ma vysokou enzymatickou
aktivitu a netvofi t&kavou kyselinu. Oenococcus oeni
jako citrat-negativni kmen je velmi ovocné
orientovany, protoze netvofi diacetyl. Kromé toho ma
tento kmen bakterii mlééného kvaseni vysokou
jable€no-mlé¢nou aktivitu.

Smeés obou podporuje organoleptickou Cistotu vin,
poskytuje vysokou toleranci k alkoholu, SO2 a nizkym
hodnotam pH a netvofi nezadouci metabolity, jako
jsou napt.Acetaldehyd.



Dulezita upozornéni

Skladovani

Obal bakterii mléEného kvadeni VINIFLORA
SuperNoVA se smi otevirat pouze bezprostfedné
pfed pouzitim. Po otevfeni nelze vyrobek skladovat.
Je rychle inaktivovan kyslikem a vlhkosti ve vzduchu.
Obsah baleni by proto nemél byt za zadnych
okolnosti rozdélen pro pouziti s mensimi
kontejnerovymi jednotkami, protoZe doba setrvani ve
vzduchu muze zpUsobit zbyteéné poskozeni
bakterialnich bunék.

Idealni teplotni rozmezi pro o¢kovani je mezi 18 a 25
°C. Mosty nebo mlada vina, ktera maji byt
degradovana, by méla byt zkontrolovana na obsah
S02 a neméla by obsahovat vice nez 30 mg/|
celkového SO2. Obsah alkoholu by nemél prekrodit
14,5 % objemovych a hodnota pH by neméla byt
nizsi nez 3,2.

V8echny vy$e uvedené faktory se vzajemné ovliviuji
a mohou se navzajem ovlivhovat. Pokud vino téméf
dosabhlo limit alespori dvou faktor(i, mize se BSA
zpozdit nebo dokonce znemoznit. Na druhou stranu
smés bakterii mléEného kvaseni mlze tolerovat i
extrémnéjSi hladiny faktoru, pokud je vino jinak
pFiznivé pro BSA.

BSA obvykle vklada bakterie mlécného kvaseni 2 — 3 dny
po vakcinaci pfipravkem VINIFLORA SuperNoVA a v
zavislosti na vnéjSich podminkach je dokoncéena pfiblizné
po 1 — 2 tydnech.

Bezpeénost

PFi spravném pouziti a spravném zpracovani
nejsou znamy zadné nezadouci Uc€inky.
DalSi informace o bezpeCnosti naleznete v

bezpecnostnim listu, ktery si mdzete kdykoli stahnout
z nasi domovské stranky.

Bakterie mlé&ného kvadeni VINIFLORA SuperNoVA
je balena ve vodotésné hlinikové kompozitni folii.
Dlouhodobé skladovani musi byt provadéno pfi
teploté -18 °C (zmrazeni). Za téchto podminek mlze
byt produkt uchovavan po dobu 36 mésicu bez ztraty
aktivity. Pfi teploté 20 °C se aktivita udrzuje po dobu
nejméné 6 mésica.

Bakterie mlé€ného kvaseni VINIFLORA SuperNoVA
by méla byt az do aplikace skladovana za
uvedenych podminek. Neni nutné upravovat teplotu
podle vina.

Teploty > 30 °C bakterie poSkozuji, a proto je tfeba
se jim za kazdou cenu vyhnout!

Dostupnost

Bakterie mlé€ného kvaseni VINIFLORA SuperNoVA
ma Cislo vyrobku 93.469.905.

Jedno baleni (hlinikova kompozitni félie) se pouzije
na 25 hl inokulace vina.

Testovana kvalita

Bakterie mlééného kvaseni VINIFLORA SuperNoVA
je béhem vyrobniho procesu pravidelné testovana na
trvale vysokou kvalitu produktu.

PFisné kontroly se provadéji také bezprostfedné pred
a béhem finalniho baleni.

VINIFLORA® je registrovana ochranna
znamka spolecnosti Chr. Hansen A/S, ktera
je soucasti skupiny Novonesis Group.
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3344 (pouze v Severni
Americe)

Telefon: +1 732-212-4700

Evropa/Afrika/Blizky
vychod Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Némecko

Telefon: +49 2486 809-0

Friedensstralle 41
68804 AltluBheim, Némecko

Telefon: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24

Velka Cina Pro vice informaci nas kontaktujte e- DE
¢. 7, Lane 280, . ) A B
Linhong Road mailem na filtration@eaton.com 3.6.4.75
Changning District, 200335 nebo online na 05-2024

Sanghaj, Cina

Telefon: +86 21 2899-3687
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100G Pasir Panjang Road
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Telefon: +65 6825-1620
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2vIa$tnich nebo vyjime&nych okolnosti nebo kvili platnym
zakonuim
nebo Ufednich predpist.
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