Technicka informace

Cisté kvaseni
SIHA WhiteArome
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(kvasinky zvyraziujici aroma, Saccharomyces cerevisiae)

Vytvafi intenzivni aroma tropického ovoce

SIHA WhiteArome je nové selektovana cCista kultura
kvasinek s obzvlast vyraznou tvorbou aroma u
takovych odrad, jako jsou Ryzlink, Rulandské bilé,
Rulandské sedé, Gutedel a Muskat.

Specifické vyhody SIHA WhiteArome:

» spolehlivé prokvaseni pfi teploté kvaseni 18 — 20 °C
» harmonicka bila vina s dobrou ovocnou aromatikou
» zachovani odriidové specifického aroma

» stfedni potieba Zivin pro kvasinky

Pouziti

Zasadné by se mél most nebo rmut naoCkovat kvasin-
kami SIHA WhiteArome co nejdfive. DelSi doba stani by
podporovala nekontrolované rozmnozovani divokych
kvasinek a nezadoucich bakterii.

Davka g/hl pfi
béznych obtiznych
(18 - 20°C)
podminkach kvaseni

Ugel pouziti

Hroznovy most na bilé vino 15 - 20 20-30

Hroznovy rmut na bilé vino 20 — 25 25-30

Uvedena mnozstvi jsou orientaéni a méli byste je pfizpa-
sobit individualnim podminkam (podle zdravotniho stavu
sklizenych hroznd, zivin pfistupnych pro kvasinky atd.)

Rozsah teploty kvaseni Cini 17 — 25 °C. Optimalni teplota
kva$eni se pohybuje mezi 18 a 20 °C.

Zamichejte SIHA WhiteArome do 10 néasobného
mnozstvi smési mostu a vody o teploté 35 — 37 °C a asi
po 10 minutdch a opétovném zamichani pfidejte do
mostu. Michani pfi pfidani je zbytecné, kdyz most
preCerpate na tuto smés.

SIHA WhiteArome |ze pfidat také bez rehydrace pfimo do
mostu. Tento postup nedoporu€ujeme, protoze
prodluzuje dobu rozkvasu o nékolik hodin. Dale by bylo
nutno davku kvasinek zvysit o 20 %, aby bylo zajisténo
spolehlivé kvaseni.

PFidani inaktivnich kvasni¢nych zivin béhem rehydrace
podporuje tvorbu aktivnich kvasni€nych bunék a
napomaha k vykonné&jSimu kvaSeni kvasinek. Dale
doporucujeme pfidat SIHA PROFERM Plus v davce
20 g/hl.

Vlastnosti vyrobku

SIHA WhiteArome je postupnou selekci ziskany kmen
kvasinek vyznacujici se vyraznou tvorbou odridové

typického aroma (vy$Sich alkohold a jejich esterd) u
bilych vin.

Tento kmen kvasinek se vykazuje malou tvorbu
nezadoucich vedlejSich produktl kvaseni, jako jsou SO,
acetaldehyd a ao-ketoglutarat. SIHA  WhiteArome
potlaCuje nezadouci divoké kvasinky a bakterie diky
svému velmi rychlému rozkvasu a rozmnozZeni
kvasni¢nych bunék.

Kvasinky toleruji jesté 50 mg/l SO,.

SIHA WhiteArome dokaze vytvafet az 14 % obj.
alkoholu. Prakticka alkoholova vytéznost ¢ini ca. 47 % z
prokvaseného cukru. Z kazdého kg proménéného cukru
se uvolriuje ca. 546 kJ (130 kcal) tepla

Bezpecnost

Pro kvasinky SIHA WhiteArome nejsou nutné zadné bez-
peénostné technické udaje, protoZe tento vyrobek slouzi
pfimo k vyrobé potravin. Pfi skladovani, manipulaci a
prepravé nehrozi zadné nebezpedi pro ¢lovéka ani pro
zivotni prostredi.

Dal$i upozornéni: tfida ohrozeni vod (WGK) = 0.

Skladovani

SIHA WhiteArome je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je vakuo-
vané, a proto Ize snadno kontrolovat jeho neporusenost.

Kvasinky SIHA WhiteArome Ize v neporuSeném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu 3 let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teploté 20 °C. Oteviené baleni obratem
spotiebuijte.

Druhy baleni

SIHA WhiteArome ma dislo zbozi 93.085 a dodava se
v téchto druzich baleni:

500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack
20x 500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHA WhiteArome se béhem procesu vyroby
pravidelné kontroluje vysokd jakost vyrobku. Tyto
zkousky zahrnuji jak technickd kritéria funk&nosti, tak i
potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone€nym balenim a b&éhem ného.



SIHA WhiteArome odpovida pozadavkim na Cistotu dle
Mezinarodniho kodexu pro prostfedky k oSetfovani vina a
predpisim némeckeé vinarské vyhlasky.



