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(Oenococcus oeni)

VINIFLORA® CiNe je hluboce zmrazena koncentro-
vana kultura bakterii mlééného kvaseni k biologic-
kému odbouravani kyseliny jable€né na kyselinu
mléénou bez tvorby diacetylu. Tato nova kultura
Oenococcus oeni neodbourava v hroznovém mostu
a ve viné prirozené se vyskytujici kyselinu citrono-
vou na diacetyl, kyselinu octovou nebo 2,3-butan-
diol. Vino bude vice harmonické, jemnéjsi a odrtido-
vé typické bez senzorického prekryti diacetylovou
vuni.

Specifické vyhody VINIFLORA® CiNe jsou:

» zadna tvorba diacetylu ani kyseliny octové z odbourani
kyseliny citronové

» vino o Cistych, odriidové typickych ténech

» Fizené rychlé odbouravani kyseliny jable¢né na kyseli-
nu mléénou

Pouziti a davkovani

VINIFLORA® CiNe se dodava v sa&cich k naotkovani
25 hl vina. Obsah baleni odpovida tedy o¢kovacimu
mnozstvi na 2.500 litr( vina. Tato davka se nesmi snizit
ani jinak zménit.

VINIFLORA® CiNe pridejte po dokon&eni alkoholického
kva$eni (koncentrace zbytkového cukru < 10 g/l).
VINIFLORA® CiNe je kultura pro pfimé o&kovani, obsah
baleni Ize tedy pfimo pfidat do tanku nebo nadoby. Tank
nebo nadobu udrzujte béhem BOK plnou az po uzaveér,
aby se tam nedostal Zadny kyslik.

Vlastnosti vyrobku

VINIFLORA® CiNe je vysoce Cisty koncentrat z bunék
Oenococcus oeni. Je to nova selekce kmene Oenococ-
cus oeni na vyrobu vina, ktera nemuze vytvaret Zadny
diacetyl. VINIFLORA® CiNe cilené NEPREMENI zadnou
kyselinu citrénovou, takze se nemuize vytvaret zadny
diacetyl, a proto ani dalSi produkty latkové vymény.
Tvorba tékavé kyseliny je béhem biologického odboura-
vani kyseliny snizena.

Déle kmen bakterii mlé€ného kvaseni nevytvafi zadné
aminy z aminokyselin histidin, tyrosin, ornithin, lysin
nebo fynylalanin.

Dilezité pokyny

Baleni VINIFLORA® CiNe smite otevfit az bezprostfedné
pfed pouZzitim. V otevieném stavu dochazi béhem
nékolika malo minut k poSkozeni bunék. Idealni teplota
ockovani €ini 17 - 22 °C. Mladé vino k odbouravani by
meélo byt nesifené nebo volny SO, smi Cinit max. 20
mg/l, celkovy SO, max. 40 mg/l. Obsah alkoholu nesmi
byt vétsi nez 14,5 % obj., hodnota pH nesmi byt nizsi
nez 3,2.

Velmi dulezité je, Ze uvedené faktory pusobi synerge-
ticky (stejnym smérem). Dosahlo-li vino témér hranici
dvou nebo vice faktor(i, mize to zpomalit nebo dokonce
znemoznit biologické odbouravani kyseliny. Na druhé
strané dokaze kultura tolerovat i extrémnéjsi hodnoty
brzdici latky, jestlize vino je jinak pro biologické
odbouravani kyseliny vhodné.

Obvykle zacgina biologické odbouravani kyseliny po 2 — 3
dnech; nezavisle na vnéjSich podminkach je odbourava-
ni kyseliny ukonéeno cca po 1 — 2 tydnech.

Protoze VINIFLORA® CiNe neodboura kyselinu citrono-
vou, po dokonceni biologického odbouravani kyseliny
neni znat Zadna lakticka nota zplsobena diacetylem.

Bezpecnost

PFi pouziti v souladu s uréenim a pfi odborném
zpracovani VINIFLORA® CiNe nejsou zndmé zadné
negativni ucinky. ProtoZe produkt Ize snadno rozmichat,
neskryva aplikace zadné zdravotni riziko.

Skladovani

VINIFLORA® CiNe se bali plyno- a vodotésné do
vicevrstvé hlinikové folie. Dlouhodobé skladovani je
nutno provadét pfi -18 °C (v mrazni€ce). Za téchto
podminek Ize produkt skladovat po dobu 36 mésicl
beze ztraty aktivity. Az do pouziti uchovejte VINIFLORA®
CiNe v uvedenych podminkach. Pfizpusobeni na teplotu
vina neni nutné.

Teplota nad 30 °C poskozuje bakterie kyseliny mié¢né a
proto je bezpodmine¢né nutno se ji vyvarovat!

Baleni

Baleni na 25 hl vina (vicevrstva hlinikova folie)
Cislo zbozi 93.458.905

Cislo celniho sazebniku: 3002 90 50



Ovérena kvalita

VINIFLORA® CiNe odpovida vSem pfisluSnym
zakonnym predpisim k vyrobé vina a béhem procesu
vyroby se pravidelné kontroluje stale vysoka jakost
vyrobku. Tyto zkouSky zahrnuji jak technicka kritéria
funk&nosti, tak i potravinafskou nezavadnost. Pfisné
kontroly se dale provadéji pfimo pfed kone€nym balenim
a béhem ného.



