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SIHA VARIOFERM® je vysoce aktivni kombinace
suSenych kvasinek ze Saccharomyces cerevisiae
D4, SF8 a U17 k spolehlivému, ¢istému kvaseni pfi
vyrobé vina. Kvasinkové kmeny byly selektovany
specialné pro pouziti v kombinaci a dle vSech
enologicky podstatnych kritérii (mirné kvasent;
vysoka dominance nad spontanni florou; maléa
tvorba pény; rychla sedimentace). Diky tomu maji
sklizené hrozny vétsi vliv na podil téch kvasinkovych
kmen, které pfi kvaseni vedou. SIHA VARIOFERM®
zajist'uje Sirsi variaci a pfirozenou rozmanitost a
zaroven nabizi plnou bezpeé&nost suchych &istych
kultur kvasinek.

Specifické vyhody SIHA VARIOFERM®:
» PIna spolehlivost suchych &istych kultur kvasinek.

» Dokonalé vzajemné dopInéni kladnych vlastnosti tFi
specialné selektovanych kmen( kvasinek.

» Prenecha mostu, které kmeny s jakym podilem
kvaSeni vedou.

» Siri variace a pfirozena rozmanitost pfi vyrobé vina.

Pouziti

Most je nutno naockovat kvasinkami SIHA
VARIOFERM® co nejdfive. DelSi doba prostoje by
podporovala nekontrolované rozmnoZzovani divokych
kvasinek a nezadoucich bakterii.

Doporucena davka (orientaéni hodnota): 20 g/hl.

Tuto orientacni hodnotu byste méli pfizplisobit
individualnim podminkam (zdravotni stav sklizenych
hroznu, teplota, zbytky fungicidd, velikost nadoby atd.)

Teplota kvaSeni SIHA VARIOFERM® se pohybuje mezi
10 a 35 °C, nejlépe mezi 18 a 22 °C. Pfi velkych
nadobach doporuéujeme zajistit dostate¢né chlazeni.

Idealni je SIHA VARIOFERM® zamichat do 10-nasob
ného mnozstvi smési Stavy a vody o teploté 20 — 30 °C
a pfidat do mostu asi po 10 minutach, po opétovném
promichani. Michani pfi pfidani neni nutné, kdyz most
preCerpate na pfipraveny roztok kvasinek.

SIHA VARIOFERM® Ize pfidat i bez rozpousténi pfimo
do moStu. Doba rozkvasu se tim prodlouzi jen o nékolik
malo hodin.

Abyste presto zajistili spolehlivé kvaseni, méli byste
zvySit mnozstvi kvasinek ca. o 20 %.

Pfidani 40 g/hl SIHA PROFERM® (specialni kombinace
kousku stén kvasni¢nych bunék a Zivin k zabranéni
poruch kvaseni) vytvari jesté vyhodnéjSi podminky pro
kvaSeni a latkovou vyménu kvasinek. Pfedevsim pfi
vysoce pred¢ifenych mostech a pfi podezfeni na zbytky
postfikd se preventivni pfidani SIHA PROFERM® velmi
osvédcilo.

K dokvaseni vina se zastavenym kvasenim je vyhodné
zvykat kvasinky SIHA VARIOFERM® na podminky
kvaSeni. Uvedte k tomu 60 g/hl do rozkvasu v 10 %
celého mnoZzstvi ke kvaSeni, dokud nebude
spotfebovana zhruba polovina pfitomného cukru. Pak
tento pfipravek pfidate ke zbyvajicim 90% jesté
nedokvaSeného vina. Pokud se to jesté nestalo, pFidejte
pfedtim do vina SIHA PROFERM®.

Vlastnosti vyrobku

Kmeny kvasinek pouzivany v SIHA VARIOFERM® byly
selektovany specialné z hlediska pouziti v kombinaci.
V8echny se vyznaduiji Cistou latkovou vyménou a
nevznikaji ttmér zadné nezadouci vedlej$i produkty
kvaSeni, jako je SO, H;S, acetaldehyd, pyruvat,
kyselina a-ketoglutarova, tékavé kyseliny nebo estery.
Tim je témé&F vylou€eno ovlivnéni chuti cizimi tony z
kvaseni.

SIHA VARIOFERM® dokaze vytvaret az 16 % obj.
alkoholu. Prakticka alkoholova vytéznost Cini ca. 47 %
cukru k prokvaseni. Na kazdy kg proménéného cukru se
uvolriuje asi 546 kJ (130 kcal) tepla.

SIHA VARIOFERM® vykazuje nejméné 20 miliard
Zivotaschopnych pro kvaseni aktivnich kvasinkovych
bunék na kazdy gram. Neobsahuje pro napoj skodlivé
mikroorganismy.

Bezpecnost

Pro kvasinky SIHA VARIOFERM® nejsou nutné zadné
bezpecénostné-technické udaje, protoze tento vyrobek
slouzi pfimo vyrobé potravin. PFi skladovani, manipulaci
a prepravé nehrozi zadné nebezpedi pro ¢lovéka ani pro
Zivotni prostfedi.

DalSi upozornéni: Tfida ohrozeni vod (WGK) = 0



Skladovani

SIHA VARIOFERM®je baleno pod ochrannym plynem
do plynotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je
vakuované a proto Ize snadno kontrolovat jeho
neporusenost.

Kvasinky SIHA VARIOFERM® Ize v neporu$eném baleni
skladovat pfi 4 — 10 °C po dobu tfi let. Na kratkou dobu
Ize je skladovat i pfi teploté 20 °C. Oteviené baleni
obratem spotfebuijte.

Druhy baleni

SIHA VARIOFERM® ma &islo zbozi 93.100 a dodava se
v téchto druzich baleni:

500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack
20 x 500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHA VARIOFERM® se b&hem procesu
vyroby pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku. Tyto
zkousky zahrnuiji jak technicka kritéria funkénosti, tak i
potravinafskou nezavadnost. PFisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone€nym balenim a b&éhem ného.



