HUHNEREIWEISS - BILEK

Krystalicky bilek z Cerstvych slepic¢ich vajec

Produkt

Krystalicky bilek z Cerstvych slepi€ich
vajec, vyrabény po velmi S$etrném
suseni. PouZivaji se pouze vejce
nejvysSich jakostnich tfid. Obsah
denaturovaného bilku je extrémné
nizky na rozdil od zbozi suSeného
rozpraSovanim, proto velmi vysoky
ucinek proti senzoricky negativnim
nétam ftfisloviny ve viné. Bilek ze
slepicich vajec je vhodny zejména pro
Cervené vino, ale i pro bilé vino.

Pouziti

Bilek jednodusSe nasypte do 10-15
nasobného mnozstvi studené vody a
nechte predbobtnat. Asi po 30
minutach rozmichejte do hladka -
neslehejte na pénu. Pak zamichejte do
vina (pfipadné nejdfive v malém
mnozstvi).

Po 1-2 dnech byste méli aplikovat
bentonit nebo sol kfemicity, abyste
odstranili nespotfebovany bilek.
Doporucujeme kontrolu na stabilitu vUci
bilku.

Davkovani
Po predbézném pokusu v odborné
laboratofi 3-15 g/hl.

«“Lipera

Vliastnosti

+ zredukuje senzoricky negativni tfislo-
viny

» 10 g Huhnereiweil® odpovida asi bilku
z 2-3 stfedné velkych Cerstvych vajec

Zvlastnosti

* |lze velmi dobfe kombinovat s jinymi
kraslicimi prostredky

» velmi vysoka aktivita, 100 % ucinna
latka, neobsahuje Zzadné konzervacni
latky

Skladovani

Skladujte v chladu, ale bez mrazu.
Oteviené baleni tésné uzaviete a
spotrebujte co nejdrive.

Kvalita

Tento produkt odpovida evropskému
vinafskému zakonu a podléha stalym
kontrolam jakosti.



