Beverage Treatment Products

Biologické odbouravani kyseliny
VINIFLORA® EXPERT

Oenococcus Oeni

Mlécné bakterie VINIFLORA EXPERT je novy,
vysoce aktivni preparat z druhu Oenococcus oeni
uréeny k biologickému odbouravani kyseliny pfi
vyrobé vina. Jedineény technologicky standard
umoznuje rychlé a spolehlivy zahajeni
biologického odbouravani kyseliny (BOK) pfimym
zaockovanim, a proto poskytuje idealni
predpoklady pro uplné a bezpecné fizeni BOK.
Selekce mlé€nych bakterii VINIFLORA EXPERT
probéhla za enologickych podminek pfi nizké
hodnoté pH a za nizkych teplot. Proto byla vyvijena
robustni kultura Oenococcus Oeni.

Specifické vyhody mléénych bakterii VINIFLORA
EXPERT:

- nejvyssi vitalita a rozvoj aktivity ve ving, proto je Ize
pouzivat jako suSeny produkt (bez reaktivace)

= optimalni na bilé, Cervené a rosé vino

- spolehlivé zabrani spontannimu, chybnému
odbouravani kyseliny

- pH>32

- tolerance vuéi alkoholu do 15 % obj.

- teplota > 16 °C pfi ockovani sou¢asné s kvasenim
= zadna tvorba histaminu (biogenniho aminu)

- vytvaFi harmonicka, biologicky stabilni vina

Pouziti a davkovani

MIécné bakterie VINIFLORA EXPERT dodavame v
baleni na 250 hl. Doporu¢ené davkovani se nesmi
prekracovat. Mens$i davka zvyhodriuje bakterialni
spontanni fléru a ohrozuje odbouravani kyseliny
jablec¢né.

Mié&né bakterie VINIFLORA EXPERT se jako sueny
produkt nasypou pfimo do vina bezprostiedné po
ukonéeni alkoholického kvaseni. Produkt je nutno
zamichat bez zanaseni kysliku nebo rozmichat
anaerobnim Cerpanim.

Nadobu udrzujte béhem BOK pokud mozno plnou po
okraj zatkovnice.
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Technicky list

Mlécné bakterie VINIFLORA EXPERT byly
selektovany z velkého poétu kmenl mléénych bakterii
dle enologickych kritérii (organolepticka Cistota vina,
mala hodnota pH, nizka teplota, bez tvorby
nezadoucich produktd latkové vymény). Zviastni
vyznam méla dale schopnost jako suSeny produkt
rychle rozvijet Iatkovou vymeénu pfimo po zaockovani.
Témito vynikajicimi vlastnostmi mlé¢né bakterie
VINIFLORA EXPERT splfiuji v kazdém ohledu
pozadavky praxe sklepni techniky.

Dilezité pokyny

Obal mlé¢nych bakterii VINIFLORA EXPERT se smi
otevfit az pfimo pfed pouzitim. V otevieném stavu
produkt nelze skladovat. Vzdusny kyslik a vlhkost ho
rychle inaktivuji. Proto v pfipadé malych nadob v
zadném pfipadé obsah baleni nerozdélte.

Idealni pracovni teplota ¢ini 16 — 25 °C. Mladé vino by
meélo k zaoCkovani byt nesifené (volny SOz max.

20 mgl/l, celkovy SO2 maximalné 30 mg/l). Pred
pouzitim mlé¢nych bakterii VINIFLORA EXPERT je
tfeba zjistit obsah SOz ve viné. Obsah alkoholu nesmi
byt vy§Si nez 15 % obj., hodnota pH nema byt pod 3,2.

Zejména je dulezité, aby vySe uvedené faktory
pusobily spole¢né, tedy synergicky. Dosahlo-li vino
témér hranici jednoho nebo vice faktort, miize se
zahajeni BOK opozdit nebo dokonce byt nemozné. Na
druhé strané mudze kultura tolerovat i extrémné;jsi
hodnotu nékteré brzdici latky, kdyz je stav vina jinak
pro BOK vyhodny.

BOK zacina obvykle 2 — 3 dny po zao¢kovani
mlé&nymi bakteriemi VINIFLORA EXPERT a je
dokonc&eno (v zavislosti na vnéjSich podminkach) asi
po 1 — 4 tydnech.



Vlastnosti produktu

Dodavana baleni

Mlécné bakterie VINIFLORA EXPERT je vysoce Cisty

koncentrat z bunék Oenococcus oeni suSenych
zmrazovanim.

ProtoZze mlécné bakterie VINIFLORA EXPERT

odbouraji citrat pfes diacetyl na nevnimatelné kone¢né

produkty, Ize je pouzivat i k cilené harmonizaci. Toto

odbouravani provadéji i zivé kvasinky. Nepozadujete-li
zadnou diacetylovou nétu, méli byste mlééné bakterie

VINIFLORA EXPERT pfidat jesté pfed 1. sta€enim a
sifeni mladého vina byste neméli provadét pred
dosazZenim zadouci hodnoty diacetylu.

Bezpeénost

Pfi pouziti dle ur€eni a pfi odborném zpracovani
nejsou znameé zadné negativni ucinky.
Dals$i udaje o bezpeénosti najdete v bezpeénostnim

listu, ktery si kdykoliv mGzete v aktualnim znéni
stédhnout z na8ich domovskych stranek.

Skladovani

Mlécné bakterie VINIFLORA EXPERT se dodavaji v
plyno- a vodotésné vicevrstvé hlinikové folii.
Dlouhodobé skladovani se musi provadét pfi teploté
minus 18 °C (hluboké chlazeni). Za téchto podminek
spole¢nost Eaton zarucéuje plnou aktivitu po dobu
nejméné 36 mésicu. Pfi +20 °C zlstava aktivita
zachovana nejméné 6 mésica.

AZ do pouZziti uchovejte mlééné bakterie VINIFLORA
EXPERT za uvedenych podminek. Pfizplsobeni se
teploté vina neni nutné. Teplota > 30 °C poskozuje

Na

250 hl vina: baleni (vicevrstva hlinikova folie)

¢islo zbozi 93.461.910
Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 3002 90 50

Ovérena jakost

MIécné bakterie VINIFLORA EXPERT se béhem
procesu vyroby pravidelné kontroluje vysoka jakost
vyrobku.

Pfisné kontroly se déle provadéji pfimo pfed
kone&nym balenim a béhem ného.

VINIFLORA® je zapsanou obchodni znaékou
spole¢nosti Chr. Hansen A/S.

bakterie, a proto ji bezpodmine¢né zabrante!
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Severni Amerika
44 Apple Street
Tinton Falls, NJ 07724

Bez poplatku: 800 656-3344
(jen v ramci Severni Ameriky)

tel.: +1 732 212-4700

Evropa/Afrika/Blizky Vychod
Auf der Heide 2
53947 Nettersheim, Deutschland

tel.: +49 2486 809-0

Friedensstrale 41
68804 AltluRheim, Deutschland

tel.: +49 6205 2094-0

An den Nahewiesen 24
55450 Langenlonsheim, Deutschland

tel.: +49 6704 204-0

Cina

No. 3, Lane 280,

Linhong Road

Changning District, 200335
Shanghai, P.R. China

tel.: +86 21 5200-0099

Singapur
4 Loyang Lane #04-01/02
Singapur 508914

tel.: +65 6825-1668

Brazilie
Av. Julia Gaioli, 474 — Bonsucesso
07251-500 — Guarulhos, Brasilia

tel.: +55 11 2465-8822

Pro dalsi informace nas zkontak- 36 4%‘;
tujte e-mailem na adrese 06-2016
filtration@eaton.com nebo online

na eaton.com/filtration
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Veskeré obchodni znacky a ochranné znamky
jsou vlastnictvim pfislusné spole¢nosti.



