Technicka informace

Cisté kvaseni
uvaferm BDX
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Kvasinka vhodna pro Merlot, Dornfelder, Cabernet Sauvignon, Alibernet

(Saccharomyces cerevisiae)

uvaferm BDX jsou specialné selektované suché cisté
kultury kvasinek, jez se zvlast' vyhodné pouzivaji ke
zkvaseni mostu a rmutu na ¢ervené vino. Specialni
vyhody je kromé zachovani barvy také vyvazena
taninova struktura. Kvasinky uvaferm BDX se hodi
velmi dobie na kofenité, hluboké ¢ervené vino
(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,
Dornfelder).

Specifické vyhody uvaferm BDX:

mirna potfeba Zivin

Siroké teplotni spektrum

zvy$ena extrakce polyfenoll

rychle vytlaci divoké kvasinky a bakterie

schopnost rychlého rozkvasu a prokvaseni
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vytvafi se jen malé mnozstvi nezadoucich vedlejsich
produktl kvaseni

Pouziti

Zasadné by se mél most naockovat kvasinkami uvaferm
BDX co nejdfive. Del§i doba stani by podporovala
nekontrolované rozmnozovani divokych kvasinek a
nezadoucich bakterii. Nasledujici davky spolehlivé
zabrani problémim s kvasenim:

Ugel pouziti Davka g/l pfi
béznych obtiznych
podminkach kvaseni

Rmut ¢erveného vina 15-25 30-40

Most Cerveného vina  15-20 30-35

Uvedena mnoZstvi jsou orientaéni a méli byste je
pfizpusobit individualnim podminkam podle zdravotniho
stavu sklizenych hrozna, teploty, velikosti nadoby atd.

U velkych nadrzi zajistéte dostatecné chlazeni.

Doporuéujeme uvaferm BDX zamichat do 10-nasobného
mnozstvi smési mostu a vody o teploté 35 - 40 °C

a pfidat do mostu asi po 15 minutach, po opétovném
promichani.

Optimalni teplota kvaseni se pohybuje mezi 24 — 28 °C,
pfi¢emz teplota zahajeni by méla €init nejméné 18 °C.
Do zahfatého mostu nebo rmutu Ize uvaferm BDX pfidat
az po zpétném chlazeni nebo vychladnuti na 20 °C.

PFidani 600 mg SIHA Vitamin B1 (2 tablety) na 1000 litrti
vina vytvari jesté lepsi podminky pro rozmnozZovani,
kvaSeni a latkovou vyménu. PFi dokvaSeni vina se
zastavenim kvasenim doporucujeme pfidat navic 10 g/hl
SIHA PROFERM® Plus do odznivajiciho kvaseni

Za téchto podminek je vyhodné kvasinky zvykat na
podminky kvaSeni. Nejjednodudeji se to provede tak, Ze
mnozstvi kvasinek potfebné pro celé mnozstvi vina se
pfida do asi 10% mostu nebo rmutu a necha se tam
rozkvasit, dokud neni spotfebovana asi polovina jesté
pritomného cukru. Pak se tento pfipravek pfida do
zbyvaijicich 90 % tekutiny. Takto pfizpdsobené kvasinky
zpravidla rychleji rozkvasi a maji mensi sklon k
odumfeni nez davka pfidana pfimo do celkového
mnozstvi.

Vlastnosti vyrobku

Vino zkvasené pfipravkem uvaferm BDX se prezentuje s
vyraznou odridovou typi¢nosti a vyvazenou taninovou
strukturou. Nékolikaletou selekci se podafilo zvySit
extrakci polyfenoll a tim barevni vytéZnost. Vétsi tvorba
glycerinu zlepSuje ,mouthfeel“ a propuljcuje plnost vina.

uvaferm BDX vykazuje pfiznivy pribéh kvaseni

s vysokym stupném konecného prokvaseni. Divoké
kvasinky a nezadouci bakterie jsou potlacovany.
uvaferm BDX nevytvaFi Zzadné nezadouci vedlejsi
produkty kvaseni, jako je SOz, H;S, acetaldehyd,
pyruvat, kyselina a-ketoglutarova, t€kava kyselina nebo
estery.

uvaferm BDX dokaze vytvaret az 16 % obj. alkoholu.
Prakticka alkoholova vytéznost ¢ini ca. 47 %

z prokvaseného cukru. Z kazdého kg proménéného
cukru se uvolriuje ca. 546 kJ (130 kcal) tepla.

Bezpecnost

Pro kvasinky uvaferm BDX nejsou nutné zadné
bezpecénostni udaje, protoze tento vyrobek slouzi pfimo
vyrobé potravin. PFi skladovani, manipulaci a pfepravé
nehrozi zadné nebezpedi pro ¢lovéka ani pro zivotni
prostfedi.

DalSi upozornéni: Zpravidla neohrozuje vodu dle
VWVWS (1999).



Skladovani

uvaferm BDX je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je
vakuované, a proto Ize snadno kontrolovat jeho
neporusenost.

Kvasinky uvaferm BDX Ize v neporu$eném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu tfi let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teploté 20 °C. Oteviené baleni
obratem spotfebuijte.

Druhy baleni

uvaferm BDX ma &islo zbozi 93.211 a dodava se
v téchto druzich baleni:

5009 vicevrstva hlinikova folie blockpack
20x 500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek uvaferm BDX se béhem procesu vyroby
pravidelné kontroluje vysoka a stejnomérna jakost
vyrobku.

Tyto zkouSky zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti,
tak i potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se
dale provadéji pfimo pfed kone€¢nym balenim a b&éhem
ného.

uvaferm BDX odpovida pozadavkdm na Cistotu dle
Mezinarodniho kodexu pro prostfedky k oSetfovani vina
a predpisiim némecké vinarské vyhlasky.
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