Technicky list

STIMULA CABERNET™

K OENQLOGICKEMU
POUZITI

Produkt je kvasinkovy autolyzat. FYZIKALNi VLASTNOSTI

Obsah kvasinek autolyzatu organického dusiku

< 11,5 %susiny (N ekvivalent). VZHLEP ‘?‘Z‘?‘PACE'I ]

10 % < obsah aminokyselin z kvasinek autolyzatu * Bézova az svétle hneda barva
< 20 % susiny (ekvivalent Glycinu). * Typicky zapach kvasinek
Vyrobek je balen do laminované félie. SLOZENI

* Autolyzat kvasinek (Saccharomyces cerevisiae)
3080P-07-34: krabice 10 x 1 kg v 10 kg kartonu
3080P-01-34: 10 kg karton

SPECIFIKACE PRODUKTU (v souladu s OIV kodexem)

Susina >93 %

Mlééné bakterie <103CFU/g
Bakterie kyseliny octové < 103CFU/g
Coliform <100 CFU/g

E. coli nepfitomny v 1g
S. aureus nepfitomny v1g
Salmonella nepfitomny v 25 g
Plisné < 103CFU/g
Kvasinky < 102CFU/g
ANALYZA TEZKYCH KOVU

Olovo <2mg/kg

Rtut <1mg/kg
Arzén <3 mg/kg
Kadmium <1mg/kg
PRIPRAVA

Rozpustte v Cisté vodé (napf. 2.5 kg na 25 litrd vody). Zamichejte a poté pfidejte do mostu.

DAVKOVANI
40 g/hL na pfidani.

SKLADOVANI A DOBA POUZITI

Skladujte na suchém a chladném misté.
Skladovatelnost je 4 roky v originalnim uzavieném obalu.
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