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STIMULA CABERNETTM

 

K OENOLOGICKÉMU 

POUŽITÍ 

Technický list 
 
 

 

Produkt je kvasinkový autolyzát. 
 

Obsah kvasinek autolyzátu organického dusíku  
< 11,5 % sušiny (N ekvivalent). 
10 % < obsah aminokyselin z kvasinek autolyzátu  
< 20 % sušiny (ekvivalent Glycinu). 

 

Výrobek je balen do laminované fólie. 

 
3080P-07-34: krabice 10 x 1 kg v 10 kg kartonu 

3080P-01-34: 10 kg karton 

FYZIKÁLNÍ VLASTNOSTI 

 
VZHLED A ZÁPACH 

• Béžová až světle hnědá barva 

• Typický zápach kvasinek 

 
SLOŽENÍ 

•  Autolyzát kvasinek (Saccharomyces cerevisiae) 

SPECIFIKACE PRODUKTU (v souladu s OIV kodexem) 

Sušina > 93 % 
Mléčné bakterie < 103 CFU/g 

Bakterie kyseliny octové < 103 CFU/g 

Coliform < 100 CFU/g 

E. coli nepřítomný v 1 g 

S. aureus nepřítomný v 1 g 

Salmonella nepřítomný v 25 g 

Plísně < 103 CFU/g 

Kvasinky < 102 CFU/g 

ANALÝZA TĚŽKÝCH KOVŮ 
Olovo < 2 mg / kg 
Rtuť < 1 mg / kg 

Arzén < 3 mg / kg 

Kadmium < 1 mg / kg 

PŘÍPRAVA 
Rozpusťte v čisté vodě (např. 2.5 kg na 25 litrů vody). Zamíchejte a poté přidejte do moštu. 

 

DÁVKOVÁNÍ 

40 g/hL na přidání. 
 

SKLADOVÁNÍ A DOBA POUŽITÍ 

Skladujte na suchém a chladném místě. 
Skladovatelnost je 4 roky v originálním uzavřeném obalu. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zde uvedené informace vycházejí z aktuálních dostupných údajů a považují 

se za správné. Není poskytována žádná záruka, výslovná ani 

předpokládaná, pokud jde o přesnost dat, prodejnost nebo rizika spojená s 

používáním produktu. Uživatel je odpovědný za stanovení vhodnosti 

produktu, podmínek použití a všech souvisejících rizik. 
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