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Kvasinka vhodna pro Ryzlink, rulandské $edé, Rulandské bilé, Chardonnay

(Saccharomyces cerevisiae)

SIHAFERM Element je selektovana susena Cdista
kultura kvasinek s cilem zachovat pavodni odriidové
aroma. Tato selekce pochazi z biodynamického
vinarstvi v némeckém regiénu Falcko. K selekci byl
vybran zejména vinohradska trat’ Pechstein.
SIHAFERM Element podporuje odriidové typicka
aroma, aniz by tvorila silnéjSi ovocna aroma.

Specifické vyhody SIHAFERM Element:
» spolehlivé prokvaseni pfi teploté kvaseni 18 — 20 °C
» tvorba odridové typickych aroma u bilych vin

» bez prekryti ovocnymi estery nebo aromaty vysSich
alkoholt

» stfedni potieba Zivin pro kvasinky

Pouziti

Zasadné by se mél most nebo rmut naoCkovat kvasin-
kami SIHAFERM Element co nejdfive.

Davka g/hl pfi
béznych obtiznych
(18 - 20°C)
podminkach kvaseni

Ugel pouziti

Hroznovy most na bilé vino 15 - 20 20-30

Hroznovy rmut na bilé vino 20 — 25 25-30

Uvedena mnozstvi jsou orientaéni a méli byste je pfizpa-
sobit individualnim podminkam (podle zdravotniho stavu
sklizenych hrozna, Zivin pfistupnych pro kvasinky atd.)

Rozsah teploty kvaseni &ini 18 — 25 °C. Optimalni teplota
kvasSeni ¢ini 18 — 20 °C.

Zamichejte SIHAFERM Element do 10 né&sobného
mnozstvi smési mostu a vody o teploté 35 — 37 °C a asi
po 2 — 3 hodinach a opétovném zamichani pfidejte do
mostu.

PFidani inaktivnich kvasni¢nych zivin béhem rehydrace a
béhem kvaseni podporuje tvorbu aktivnich kvasniénych
bunék a napomaha k vykonné&jSimu kvaseni kvasinek.
Déle doporu€ujeme pfidat LALVIN GO-FERM béhem
rehydrace a SIHA PROFERM Plus v davce 20 g/hl
béhem alkoholického kvaseni.

Vlastnosti vyrobku

SIHAFERM Element je postupnou selekci ziskany kmen
kvasinek podporujici odrlidové typicka aroma. Ryzlinky
prokvasené kvasinkami SIHAFERM Element ze sklizné

na trati Pechstein byly popsany jako mineralni, slana
vina vykazujici intenzivni citrusové a pazourkové aroma.

Tento kmen kvasinek se vyznaCuje malou tvorbu
nezadoucich vedlejSich produktl kvaseni, jako jsou SOp,
acetaldehyd, pyruvat a a-ketoglutarat. SIHAFERM
Element potlauje nezadouci divoké kvasinky a bakterie
diky svému velmi rychlému rozkvasu a rozmnozeni
kvasni¢nych bunék.

Kvasinky toleruji jesté 50 mg/l SO,.

SIHAFERM Element dokaze vytvaiet az 14 % obj. alko-
holu.

Bezpecnost

Pro kvasinky SIHAFERM Element nejsou nutné zadné
bezpecnostné technické udaje, protoZe tento vyrobek
slouzi pfimo k vyrobé potravin. Pfi skladovani, manipu-
laci a pfepravé nehrozi zadné nebezpeci pro ¢loveéka ani
pro zivotni prostfedi.

Skladovani

SIHAFERM Element je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je vakuo-
vané, a proto Ize snadno kontrolovat jeho neporusenost.

Kvasinky SIHAFERM Element Ize v neporuSseném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu 3 let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teploté 20 °C. Oteviené baleni obratem
spotfebuijte.

Druhy baleni

SIHAFERM Element ma d&islo zbozi 93.089 a dodava se
v téchto druzich baleni:

500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack
20x 500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHAFERM Element se bé&hem procesu
vyroby pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku. Tyto
zkousky zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti, tak i
potravinarskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone€nym balenim a béhem ného.

SIHAFERM Element odpovida pozadavkim na distotu dle
Mezinarodniho kodexu pro prostfedky k oSetfovani vina a
predpistim némeckeé vinarské vyhlasky.
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