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Granulovany p Fipravek vinnych enzym G k extrakci a €efreni hroznového
rmutu
SIHAZYM® Extro je pektolyticky enzymovy p  Fipravek Davkovani
k extrakci obsahovych latek bobuli z rmutu cerve- — -
nych a bilych vin. Krom & odbouravani pektin @ ma Pouziti Davka  Doba
SIHAZYM® Extro dal3i definované vedlejsi aktivi(t@y, (100 kg
jako arabinosidaza a hemicelulazy. SIHAZYM  © Extro _ rmutu)
je sestaveny zejména pro enologicky postup Rmut bilého vina
enzymace rmutu. Cilené enzymatické uvoln  &ni ~15C 4-6g 4-6hod
polysacharid @ a plynulé odbouréni®pektinovych latek ~8- 19 < _ _ 5-79 4-6hod
jsou hlavnimi funkcemi SIHAZYM * Extro. Tento Rmut éerveného vina .
produkt chrani extrahované anthokyany v rmutu Klasicke kvaseni rmutu 3-4g 5-20dnd

¢erveného vina, protoze nevykazuje zadnou vedlejsi
aktivitu anthokyanazy.

Specifické vyhody SIHAZYM® Extro:

rychlé uvolnéni obsahovych latek z hroznovych bobuli
zvySena vytéznost barviv

ochrana uvolnénych anthokyant

vySSi podil volné odtékajiciho mostu

redukce viskozity rmutu

v Vv Vv v Vv v

zvySena lisovaci kapacita

Pouziti

SIHAZYM® Extro Ize pouzivat v rmutu &ervenych vin
béhem doby stani rmutu nebo do zpétné ochlazeného
rmutu (~ 40 C). Diky enzymatickému St épeni se uvolfiuji
kromé anthokyanu i aromatické latky a zadané hroznové
taniny.

SIHAZYM® Extro v rmutu bilého vina podporuje zejména
uvolnéni polysacharid(i a redukuje viskozitu rmutu. Pfi
studené maceraci rmutu bilého vina je SIHAZYM® Extro
aktivni do 8 C.

Produkt se v doporu¢ené davce pfidava jako 10% vodni
roztok pfimo do nadoby s rmutem, mlynu na hrozny, lisu
nebo voziku s rmutem. Dulezité je optimalni rozlozeni
enzymového roztoku v rmutu, bud rovhomérnym
pfidavanim injekénim ¢erpadlem do rmutového proudu
nebo pfidavanim po ¢astech (s bézicim michacim
zafizenim) béhem pInéni do nadoby na rmut.

Pumping-over (pfeCerpavani) 3-4g 2-8dnl
Zpétné ochlazeny rmut
(do 50 ) 2-4g 2-4hod

Aktivita

Standardni aktivita v jednotkach FDU (ferment
depectinization unit) se uréuje méfenim rychlosti
depektinizace standardizovaného substratu.

SIHAZYM® Extro ma aktivitu > 5900 FDU/g.
Produkt je o¢istén od aktivity cinamylesterazy.

Zvlastni pokyny

Enzymy se pfi kontaktu s bentonitem nenavratné
poskozuji adsorpci.

Enzymacni reakce musi byt ukonéena pred pouzitim
bentonitu, pfip. bentonit se pfed davkovanim enzymi
musi opét odstranit.

Pfipadné nutné oSetfeni bentonitem byste tedy méli
provést po oSetfeni enzymem, protoZe jinak enzym bude
adsorbovan bentonitem a tim se stane ned¢innym
Pouziti az 1000 mg/l SO, nema vliv na enzymovou
aktivitu.

Bezpeénost a Cistota

Produkt je bily, rozpustny mikrogranulat bez konzervac-
nich &inidel a prakticky bezprasny. Vyrobek odpovida
doporu¢enim FAO/WHO (JEFCA a FCC) pro potravinar-
ské enzymy, kromé toho splfiuje horni limit 5 x 10%/g pro
celkovy pocet zarodku a 10%/g pro plisné.



Skladovani

SIHAZYM® Extro je mikrogranulatem, ktery pfi 4 — 6 C
(~ teplota lednicky) Ize skladovat 24 mésicu, aniz by
ztratil svou vykazanou aktivitu. Produkt skladujte v suchu
a (v pfipadé jiz otevieného baleni) dobfe uzavreny.

Druhy baleni

100 g plechovka — ¢&islo zbozi 95.232.001
500 g plechovka — €islo zbozi 95.232.005
Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 3507 90 90

Ovérovana jakost

PFi vyrobé SIHAZYM® Extro se pravidelné kontroluje
jeho rovnomérné vysoka jakost.

Tyto zkousky zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti,
tak i potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se
dale provadéji pfimo pfed kone¢nym balenim a béhem
ného.

Reg. No. 000480 QM

Informujeme Vas a radime Vam dle nejlepSiho védomi. Méjte ovSem pochopeni pro to, zZe tyto pokyny pfi rozmanitosti
aplikaci, pracovnich postupt, provoznich poméru atd. nemohou byt v kazdém pfipadé zavazné. PouZiti v rozporu s uréenim
vyluéuje jakykoliv narok na ruéeni. Otisk, i ¢astec¢ny, je dovolen jen s uvedenim pramene
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