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Enzymovy pripravek z pektinaze a beta-glukosidaze k uvolnéni aroma

pfi vyrobé vina

Popis

Sihazym® Arome G je granulovany enzymovy pfipravek
vyrabény submersni fermentaci vybraného kmene
Aspergillus niger. Sihazym®Arome G je vysoce
koncentrovany, vycistény smiSeny preparat s pektinaza-
mi a beta-glukosidazami, ktery byl specialné selektovany
na podporu odriidoveé typického buketu a aroma mladych
bilych a rosé vin diky uvolnéni buketovych latek
obsaien%ch v hroznech (terpent). Pektinazové aktivity
Sihazym™ Arome G zlepsuiji Cifeni a filtrovatelnost
mladych vin.

Pouziti

Sihazym® Arome G bylo vyvinuto pro uvolfiovani aroma
mladych vin obsahujicich hlavné glykosidy terpenu jako
predstupen aroma, napf. odrddy muskatu, tramin
Cerveny a jiné odriidy podobného druhu. Aktivni
enzymové slozky Sihazym® Arome G jsou v koncentraci
vyskytujici se za béznych pracovnich podminek snadno
rozpustné v mostu a vodé. Vyrobek se pridava jako 10-
procentni roztok na konec alkoholického kvaseni, napf.
béhem staceni. Doporucujeme ukongéit aktivitu enzym(
pred sifenim mladého vina pfidanim 20 g/hl SIHA Aktiv
Bentonit.

PFitomnost glukézy snizuje aktivitu enzymu - fruktéza
nema na aktivitu vliv. Pfi obsahu zbytkového cukru
30 — 100 g/litr zdvojnasobte proto dobu plsobeni.

Davkovani

Ucel pouziti Davka Doba
g/hl pusobeni

Uvolnéni aroma mladych bilych 4 -5 10 — 15 dni
arosé vin

Vina se zvySenym zbytkovym 8-10 15-20dni
cukrem

Aktivita

Sihazym®Arome G ma aktivitu 900 FDU/g pfi 20 °C a
aktivitu glukosidazy ve vysi 80 BGDU/g.

Standardni aktivita v jednotkach FDU (ferment
depectinization unit) se zjisti méfenim depektinizace
pfirodniho substratu. Aktivita beta-glukosidazy se urcuje
pomoci p-n-fenyl-glukézy (pnP-Gluc).

Zvlastni pokyny

Enzymy jsou pfi kontaktu s bentonitem nevratné
poskozeny adsorpci. Enzymacni reakce proto musi byt
dokoncena pred pouZzitim bentonitu, pfip. je nutno
bentonit pfed pfidanim enzymu opét odstranit. Pfipadné
nutné oSetfeni bentonitem provedte tedy po oSetfeni
enzymem, protoZe enzym je jinak adsorbovan
bentonitem a stane se tim ned&innym.

Pouziti SO, v mnozstvi do 150 mg/litr nema vliv na
aktivitu enzymu.

Aktivita enzymu se pouzitim aktivniho uhli vyrazné
snizuje. Proto se vyvarujte spole¢né aplikaci enzymu a
aktivniho uhli

U ¢ervenych vin pouziti Sihazym® Arome G nedoporucu-
jeme, protoZze muze dochazet k silné ztraté barviva.

Bezpecnost a Cistota

Produkt je bily, rozpustny mikrogranulat bez konzervac-
nich latek a je prakticky neprasny. Odpovida doporuceni
organizace FAO/WHO pro potravinarské enzymy
(JEFCA a FCC), a splriuje horni limit pro pocet
celkovych zarodki 5 x 10%/g a 10%/g pro plisné.

Skladovani

Sihazym® Arome G je mikrogranulat a proto velmi staly.
Pri skladovani pfi max. 25 °C si zachova svou
vykazanou aktivitu po nékolik let. Vyrobek skladujte

v suchu, abyste zamezili tvorbé rzi na plechovce.

Druhy baleni

Sihazym® Arome G ma &islo zbozi 95.124.001 a dodava
se v tomto baleni:

Plechovka 100 g
(jednu odmérku na 10 g obdrzite zdarma. Jedna
odmérka odpovida 10 g enzymového granulatu!).

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 3507 90 90



Ovérovana jakost

Pfi vyrobé Sihazym® Arome G se pravidelné kontroluje
jeho rovnomérné vysoka jakost. Tyto zkousky zahrnuji
jak technicka kritéria funk&nosti, tak i potravinarskou
nezavadnost. Pfisné kontroly se dale provadéji pfimo
pfed kone¢nym balenim a b&éhem ného.

Sihazym® Arome G odpovida kritériim Gistoty
Mezinarodniho kodexu vinafskych prostfedkl a
pfedpisim vinafské vyhlasky.
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Informujeme Vés a radime Vam dle nejlepsiho védomi. Méjte ovdem pochopeni pro to, Ze tyto pokyny pfi rozmanitosti
aplikaci, pracovnich postupt, provoznich pomér( atd. nemohou byt v kazdém pfipadé zavazné. Pouziti v rozporu s uréenim
vylu€uje jakykoliv narok na ru€eni. Otisk, i Castecny, je dovolen jen s uvedenim pramene
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