®

4 4

all the best from aging on lees,
all the best from ICV

Noblesse® byl vyvinut, vyroben firmou Lallemand, je pripraven pomoci specifickych
neaktivovanych kvasinkovych bunék z izolatu vybraného asociaci Coopératif du Vin (ICV).

Technické cile u vin

Charakteristické vlastnosti vybraného kvasinkového izolatu Noblesse® pomahaji pfi upravé a
stabilizaci koloidni rovnovahy vina s nasledujicim vysledkem:

e  zvySeni vjemu zralého ovoce

¢ intenzivngjSi struktura, poCatecni pocit plnosti v Ustech a nasledné zaobleni chuti
e omezeni pocitu ,pilin/mizy“ ve vinech dozravanych v novych sudech

e omezeni Stiplavé chuti, pocitu chemickych latek a paleni.

. stimulace maloaktického kvaseni.

Cile pfi vyrobé vin (na zakladé experimentalnich vysledki)

e Ve vysoce kvalitnich ¢ervenych a bilych vinech vyrobenych ze zralych hroznl pro rozvoj zralého
ovocného gromatu a lékoficové chuti a také synergie s kvasinkovymi kmeny ICV D254° (YSEO®)
alCv D80

e V Cervenych a bilych vinech stfedni jakosti: pro zvySeni objemového pocitu plnosti v ustech bez
zvySeni viemu agresivnich chuti nebo suchosti.
Doplfiuje senzoricky profil vin kvaSenych s ICV GRE® (YSEO®) nebo ICV D21° a vin
s nadmérnou maceraci a pozdnim vylisovanim.

eV Cervenych a bilych vinech s vysSi potencialni hodnotou alkoholu (> 14%): pro snizeni

éterického palivého dojmu nebo pocitu suchosti na konci.
Doplriuje integraci dubovych alternativ (dubovych chipsa).

«Lipera



