Moka

Technicky list

Tanin z francouzského dubu

POPIS

Pripravek MOKA je tanin syntetizovany z francouzského dubu prirodni metodou
ve vehikulu vodném. PouZiti vody o velmi nizké vodivosti a absence chemickych a
biologickych produkti v procesu syntetizace jsou zdrukou prirodniho produktu. Tanin
se ziskdva infracervenym vypalovdnim s kontrolovanou pritomnosti kysliku.

ENOLOGICKE UZITI

MOKA je doporucovdna pro strukturu cervenych vin a vin dozrdvajicich v sudech
s obsahem taninu ,,medium toast”. Sladkou chut zvyraznuje typické karamelové aroma
kdvy, kakaa a koreni. V zdvislosti na pouZité ddvce vykazuje oxidacni a redukcni ucinky,
i pokud jde o skrytd aromata souvisejici se slouceninami siry.

DAVKOVANI A METODY UZITI

Doporucené ddvkovdni je 2-3g/hl. Vyssi ddvky, 10-12g/hl, musi byt nutné predem
otestovdny.

Ellagitaniny jsou hydrolyzovatelné a jejich uplné prizptsobeni vodnému nebo
alkoholickému roztoku probihd po 24-36hodin.

Viiv prebytecnych ddvek je mozné zmirnit pfiddnim ALBUCLAR, LAFAGEL FISH nebo
LAFAGEL s vysokou pevnosti dle Bloom hodnoty.

Rozmichejte MOKA pfimo ve viné nebo vodé (pomér 1:20) a pridejte do tekutiny.

BALENi A SKLADOVANI
Plechovka 0,250kg

Skladujte na dobre vétraném misté a v suchu
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