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SUBLIWHITE

Optimierte Rezeptur auf der Grundlage von Traubentanninen
Fur Klérung, Stabilisierung und Harmonisierung

MERKMALE

SUBLIWHITE ist eine Kombination aus tanninen, die aufgrund ihrer antioxydativen Eigenschaften
und ihre sehr geringen Adstringenz ausgesucht wurden.

Die bei Rotweinen sehr geldufige Tanninbehandlung ist bei WeiBweinen sehr viel weniger Ublich. Und
frotzdem haben beide Weinarten mit denselben Problemen zu Kdmpfen : Oxydation, negative
Farbentwicklung, Reduktion, usw....

Mehrere Versuchsjahre mit Minvinifikationen und in Keller haben zur Ausarbeitung von SUBLIWHITE einem
fUr die WeiBweinund Roséweinbereitung geeigneten Produkt, beigetragen.

OENOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN

e Schutz der Farbe: sie bleibt gelb-grin.

e Ermdglicht eine optimierte Kldrung von WeiBweinen nach der alkoholischen Garung.

e Entfaltet bei der Verkostung den fruchtigen, blumigen und frischen Charakter in der Nase.

e Sorgt bei der Verkostung fUr Rundheit, Struktur und eine unvergleichliche. Ausgewogenheit in
der Nase.

¢ Beseitigt je nach Rebsorte und Dosierung den vegetabilen Charakter.

ANWENDUNGSBEREICHE

e FUr Klarung, Stabilisierung und Harmonisierung.

e Zum Schutz der Farbe und der Aromen des Weins.

e FUr ein hdheres Lagerpotenzial.

e Zur Sicherung der Qualitéat der Weine bei deren Lagerung.

DOSAGE

Empfohlene Dosage : 5 bis 15 g/hL.
Der zu behandelnden Gesamtmenge beigeben. Gut homogenisieren.

ANWENDUNG

In die 10-fache Menge Wein einstreuen.
Der zu behandelnden. Gesamtmenge beigeben. Gut homogenisieren.

Sicherheitsvorkehrungen :
FUr den &nologischen und ausschlieBlich professionellen Gebrauch.
Geltende Vorschriffen bei Gebrauch beachten.
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INHALTSSTOFFE

Gallotannine und proanthocyanidinischen Tannine.

VERPACKUNG

1 kg-Sack — Karton mit 15 x 1 kg.
5 kg-Sack - Karton mit 3 x 5 kg.

LAGERUNG

Die volle Verpackung originalversiegelt an einem trockenen, lichtgeschitzten und geruchsfreien Ort
lagern.

Die angebrochene Verpackung rasch aufbrauchen.

Mindestens haltbar bis zu dem auf der Verpackung angegebenen MHD.

Die oben angegebenen Informationen entsprechen unserem aktuellen Kenntnisstand. Sie werden unverbindlich zur VerfGgung gestellt und ohne
Garantie gegeben, sofern die Verwendungsbedingungen auBerhalb unserer Kontrolle liegen. Sie entbinden den Benutzer nicht von der Beachtung
der Gesefze und der bestehenden Sicherheitsbestimmungen. Diese Unterlagen sind Eigentum von SOFRALAB und ddrfen ohne seine Zustimmung
nicht gedndert werden.
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