Cista fermentace
SIHA® MM2

Saccharomyces Cerevisiae

Kvasinky SIHA MM2 jsou vybrané ¢isté kvasinky
z Chorvatska, se specialnimi vlastnostmi k
fermentaci ¢erveného mostu, cerveného rmutu a
rtiizového mostu. Vyhodou jsou jemna ovocna
vina s aromatickym profilem odrady. Zvlastnim
znakem je nizka produkce sifi¢itand a H.S
(sulfanu), jehoz vysledkem je svézest a ovocnost
¢ervenych a rtizovych vin. Kvasinky SIHA MM2
jsou zvlasté vhodné pro Plavac Mali, Pinot Noir,
Blauer Portugieser, Syrah, Blanc de noir a rosé.

Specifické vyhody kvasinek SIHA MM2:

- Nizka produkce sifi¢itan a H,S (sulfanu)
- Mirna nutriéni naro¢nost

- AZ 16 obj.% alkoholu

Pouziti

Rmuty a mosty by mély byt ockovany
kvasinkami SIHA MM2 co nejdfive. DelSi
doba macerace podporuje nekontrolované
Sifeni divokych kvasinek a nezadoucich
bakterii.

Pozadované
mnozstvi 1b/1,000 gal
(g/hl) za

normalnich

Pouziti

obtiznych

fermenta¢nich podminek

Cerveny hroznovy 1.67-2.09 2.50-3.34
most (20-25) (30-40)
Cerveny hroznovy 1.25-1.67 2.50-2.92
rmut (15-20) (30-35)
RuUzovy hroznovy 1.25-1.67 2.50-2.92
most (15-20) (30-35)

Tato mnoZstvi jsou orientacni a méla by byt
pfizpusobena individualnim podminkam (zdravi
hroznu, vyzivé kvasinek atd.).

Bezpec€nost

Technicky list

Kvasinky SIHA MM2 by mély byt rozmichany v 10-
ti nasobném mnozstvi mostu/vody pfi 32-35 °C, po
15 minutach znovu promichany a poté pfidany do
mostu nebo rmutu. Pfidani SIHA® SpeedFerm 1,67
Ib/1 000 gal. (20 g/hl) podporuje rehydrataci.

Rozsah fermentace se pohybuje mezi 16-28 °C.
Optimalni pocatecni teplota fermentace je 16 °C,
kdyz je naotkovana kvasinkami SIHA MM2.

Pridani 0,005 Ib kvasinkové Ziviny SIHA® Vitamin B1
na fermentaci zivin na 1 000 gal (600 mg na 1 000 I)
vytvofi jeSté lepSi podminky reprodukce, fermentace a
metabolismu.

PFi obtiznych podminkach rmutu z Cerveného vina
se doporucuje pfidani 20 g/hl Zivin SIHA®
PROFERM® z Cervenych kvasinek.

Je tfeba dodrzovat pfislusné narodni pravni pfedpisy.

Charakteristika produktu

Kvasinky SIHA MM2 je vybrany kmen kvasinek
charakterizovany snizenou produkci sificitant a H.S
(sulfanu) - (obr. 1), které podporuiji Cisty aromaticky
profil a svézest Cervenych a rizovych vin. Kromé toho
jsou cilem vybéru kvasinek vysoka aktivita fermentace
a Zivotaschopnost kvasinkovych bunék.
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Fig.1: Zkousky 2020 Cabernet Sauvignon
fermentovany rdznymi kmeny kvasinek.

Kmen kvasinek se vyznacuje mirnou nutri¢ni potfebou
béhem alkoholového kvaseni.

Kvasinky SIHA MM2 mohou produkovat az 16,0%
objemu alkoholu. Prakticky vytéZek alkoholu je
pfiblizné 47% obsahu cukru. Na kazdy Ib (kg)
fermentovaného cukru pfipada pfiblizné 546 kJ (130
kcal) tepla.

Informace o dodani

Pro kvasinky SIHA MM2 nejsou vyzadovany zadné
bezpecénostni specifikace, protoze tento vyrobek se
pouziva pfimo pro vyrobu potravin. Skladovani,
manipulace a pfeprava tohoto produktu nepfredstavuji
ohroZeni zdravi ani Zivotniho prostiedi.

Kvasinky SIHA MM2 se prodavaji pod kodem €. 93.397
a je k dispozici v nasledujicich velikostech baleni:

1.1.1b (500 g) hlinikova sendvicova folie
kostka



Kvasinky SIHA MM2 jsou vzduchotésné zabaleny v
hlinikové sendvicové félii v atmosféfe inertniho plynu.
Vzhledem k tomu, Ze je vyrobek vakuové balen, je
snadné urcit, zda je obal neporuseny.

Pokud je obal neporuseny, Ize kvasinky SIHA MM2
skladovat pfi pokojové teploté po dobu &tyr let.
Produkt Ize také kratkodobé skladovat pfi teploté 20 °
C.

Otevrené balicky by mély byt okamzité spotfebovany.

20 x 1.1.lb (500 g) hlinikova sendviCova félie
kostky v kartonu

Certifikovana kvalita

Kvasinky SIHA MM2 jsou béhem vyrobniho procesu
pravidelné kontrolovany, aby byla zajisténa
rovhnomérné vysoka kvalita produktu.

PFisné kontroly se provadéji bezprostfedné pred a
b&hem koneéného baleni.

© 2021 Eaton. V8echna prava vyhrazena. Vechny
ochranné znamky a registrované ochranné znamky jsou
majetkem prislunych vlastnikid. VSechny informace a
doporuceni uvedené v této brozure tykajici se pouzivani
produkt popsanych v tomto dokumentu jsou zaloZeny na
testech, které jsou povaZzovany za spolehlivé. Je v8ak
odpovédnosti uzivatele urcit vhodnost pro vlastni pouziti
takovych produktil. Vzhledem k tomu, Ze skuteéné pouziti
jinymi osobami je mimo nasi kontrolu, neposkytuje
spole¢nost Eaton Zadnou zaruku, vyjadfenou ani
predpokladanou, pokud jde o uginky takového pouziti
nebo vysledky, kterych je tfeba dosahnout. Spole¢nost
Eaton nepiebira Zadnou odpovédnost vyplyvajici z
pouzivani takovych produktl jinymi osobami. Informace
také nelze povazovat za zcela Uplné, protoze dodate¢né
informace mohou byt nezbytné nebo Zadouci, pokud
existuji zvlastni nebo vyjimeéné podminky nebo okolnosti
nebo kvuli platnym zakontm nebo viadnim predpistim.
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