Ve spolupriaci s

Obrazek ¢. 1:
Zhodnoceni maximalni
spotifeby O, rliznych
inaktivovanych
kvasinek-
charakteristika

a standardni

zapis v modelovém viné

CVITY

Pouziti

Po skonceni alkoholového kvaseni je vino velmi citlivé na obsah kysliku.
Oxidacni mechanismy jsou totiz zodpovédné za ztratu ovocnych
aromat a starnuti vina.

PURE-Lees ™ LONGEVITY je specifickd inaktivovana kvasinka, kterd byla
vyvinuta ve spolupraci s INRA-Montpellier za ucelem minimalizace
oxidacniho rizika vin.

PURE-Lees™ LONGEVITY pUsobi velmi efektivné diky své velké kapacité
ve spotrebé kysliku.

Vysledky

Od roku 2008 se zkoumaiji kapacity inaktivnich vinnych kvasinek uréené
pro spotiebu kysliku ve viné.

PURE-Lees™ LONGEVITY, specifickd inaktivovana vinna kvasinka
s vysokou kapacitou pro navazani kysliku, (cca 1mg/L pti pridani
20g/hl) je idealni enologicky produkt pro podporu dlouhovékosti vina.

Maximalni kapacita pro spotiebu O,
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Studie a praktické testy potvrdily u¢inek pfipravku PURE-Lees"™ LONGEVITY.
Ochrana barvy a aromat vina pred oxidaci je doloZena.
(uc¢innéjsi nez SO, za téchto testovacich podminek):
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Obrazek ¢. 2:

Test Sauvignonu Blanc = srovnani vysledkd (davka SO, = 60 ppm) s PURE-Lees™ LONGEVITY (40g/hl):

Méreni v L*a*b* prostoru po 5 mésicich (vnimatelny prah barev):
Svételnost L*, osa zelena-Cervend a*, osa modra-Zlutd b*
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Obrazek €. 3: Test Sauvignonu Blanc

Srovnani vysledkud (davka SO2 = 60 ppm)

s PURE-Lees" LONGEVITY (40g/hl)
Méreni obsahu thioll po 5 mésicic

M Kontrolle + S0,
PURE-Lees™ LONGEVITY

e Doporucené pramérné davkovani: 20 az 40 g/hl

¢ Kontaktni doba zavisi na odhadované dobé zrani vina (1-9 mésicu)

h

¢ PURE-Lees™ LONGEVITY rozpustte v desetindsobném mnozstvi vina nebo vody

e Po pridani dikladné zamichejte, tim se dopomzZe rychlému a optimalnimu ucinku

e Idealni doba pro co nejlepsi ucinky pfipravku je po skonceni alkoholového kvaseni.
Pred stacenim muze pridani pripravku PURE-Lees' ™ LONGEVITY ochranit dlouhovékost

a typické znaky vina. (Rozpustény produkt pfimichat do nadoby.)

 PURE-Lees™ LONGEVITY je specifickd inaktivovand vinna kvasinka, a tak také obsahuje
zajimavé slozky (aminokyseliny, mikroelementy), které jsou duleZité pro dokvaseni nebo

pro harmonizaci stylu vina.

Baleni a skladovani
e 1kg sacek, skladovat v suchu do 25°C
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