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Cisté kvaseni
LALVIN R-HST
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Kvasinka vhodna pro Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau

(Saccharomyces cerevisiae)

LALVIN R-HST byl pfirodni selekci ziskan z rakous-
kych ryzlinkovych mosta. LALVIN R-HST ma
vynikajici zakladni vlastnosti, jako jsou rychlé roz-
kvaseni, dobré prokvaseni a mala tvorba nezadou-
cich vedlejSich produktd kvaseni. Selekce se
provadéla po dobu nékolika let z mostu ze stejné
polohy, jez pravidelné poskytovaly Spickové vino.
Kmen R-HST byl opakované nalezen ve spontanni
flofe a vzdy byl ke konci kvaseni v mladém viné
dominantné zastoupen spole¢né s jednym nebo
dvéma jinymi kmeny. Srovnani mezi témito kmeny
prokazalo, ze kmen R-HST je z nich nejlepsi. LALVIN
R-HST zachova vynikajici ryzlinkové struktury a dava
jemny odriidové typicky ryzlink.

Specifické vyhody LALVIN R-HST:

» zvyraznéni ryzlinkového charakteru
» rychly rozkvas

» Uplné dokvaseni

» vytvéii se jen malé mnozstvi nezadoucich vedlejSich
produktl kvaseni

» mala tvorba pény

Pouziti

LALVIN R-HST se zejména hodi ke kvaSeni takovych
odrld, jako jsou ryzlink, Miller Thurgau, ale rovnéz
muskat.

Aréma kvaseni vzdy podporuji odrddovy charakter, aniz
by zménila odridovy druh. Zejména ryzlink ziska jemny,
kofenity odridovy buket.

Nasledujici davky jsou orientacni a méli byste je pfizpl-
sobit pfedpokladim sklizenych hroznd, jako je zdravotni
stay, teploty, pfitomnosti zbytk( fungicidd, velikost
nadoby, moznosti kontroly a regulace teploty. VSeobecné
plati, Ze pfi nizSi teploté se pouziva vétsi davka.

Priblizna davka:
Teplota kvaSeni > 15 °C
(min. davkovani 10 g/hl)

15 — 30 g/hl

K dosazeni optimalniho rozlozeni doporu¢ujeme tento
postup:

Prevazené mnozstvi kvasinek zamichejte v nadobé do
ca. 5-8nasobniho mnozstvi vody o teploté ca. 35 °C.
Teplotu vody bezpodmineéné dodrzZujte.

Michejte dal, dokud kvasinky se nerozlozi zcela bez
hrudek a pak je nechte 15 minut bobtnat. Kvasinky
pfitom zpéni.

Pak za intenzivniho michani zfedte roztok mostem. Nyni
roztok obsahuje vysoce aktivni kvasinkové buriky a k
oc¢kovani ho Ize pouzivat ihned nebo po kratké dobé
stani.

LALVIN R-HST Ize pfidat do mostu i bez pfedchoziho
rozpusténi. Tim se doba rozkvasu prodlouzi o nékolik
malo hodin. Abyste pfesto zajistili jisté kvaseni, zvyste
mnozstvi kvasinek ca. o 20%.

Teplotni rozsah kvaseni se pohybuje mezi 10 a 30 °C,
optimalni vykon kva$eni je dosahovan pfi teploté od 15
do 22 °C. U velkych nadob (tank() zajistéte dostatecné
chlazeni.

Bezpecnost

Pro kvasinky LALVIN R-HST nejsou nutné zadné
bezpec€nostni udaje, protoze tento vyrobek slouzi pfimo
vyrobé potravin. Pfi skladovani, manipulaci a pfepravé
nehrozi zadné nebezpedi pro ¢lovéka ani pro zivotni
prostfedi.

Dalsi upozornéni: Tfida ohrozeni vod (WGK) = 0

Skladovani

LALVIN R-HST je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné hlinikové plechovky. Baleni je vakuovane,
a proto Ize snadno kontrolovat jeho neporusenost.

Kvasinky LALVIN R-HST Ize v neporuSeném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu ffi let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teploté 20 °C.

Oteviené baleni obratem spotfebujte.



Druhy baleni

LALVIN R-HST ma ¢&islo zbozi 93.318 a dodava se
v téchto druzich baleni:

5009 plechovka
12 x500 g plechovka v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana kvalita

LALVIN R-HST vyrabi spole¢nost Lallemand Inc.,
Montreal, Kanada a béhem procesu vyroby se pravidel-
né kontroluje vysokd jakost vyrobku. Tyto zkousky
zahrnuji jak technicka kritéria funk&nosti, tak i potravi-
naiskou nezévadnost. PFfisné kontroly se dale provadéji
pfimo pfed kone¢nym balenim a b&hem ného.
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