Technickd informace

Cisté kvaseni
LALVIN ICV D21

«Lipera

B2.2.71:1Sc
07/2015

(Saccharomyces cerevisiae)

LALVIN ICV D21 je selekci institutu ICV Montpellier.
LALVIN ICV D21 disponuje vynikajicimi vlastnostmi
pro studené kvaseni, mirnéjsi pribéh kvaseni a
malou tvorbu nezadoucich vedlejsich produktt
kvaSeni.

Specifické vyhody LALVIN ICV D21:

» zdlraznéni aroma studeného kvaseni bilého vina

» schopnost rychlého rozkvasu a Uplného prokvaseni
» mala tvorba nezadoucich vedlejSich produktu

» dobra dominance nad spontanni flérou

» tvorba aroma tropického ovoce (ananas, marakuja)
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Pouziti

Kvasinky LALVIN ICV D21 jsou vhodné zejména ke
kva$eni odriid Ryzlink a Miiller Thurgau, ale rovnéz
muskéatovych odrudd.

Kvasna aroma kvasinek podporuji vzdy odridovy
charakter, aniz by pozménily typickou vini odrady.

Uvedena mnozZstvi jsou orientacni a méli byste je pfizpua-
sobit podminkam sklizenych hrozn(, tedy zdravotnimu
stavu, teploté, pfitomnosti zbytkd fungicidl, velikosti
nadoby, moznosti kontroly a Fizeni teploty. Pfi nizsi
teploté kvaseni by se méla zasadné pouzivat vétsi
davka.

Orientaéni davka:
Teplota kvasSeni ~ 15 °C 25 — 50 g/hl
(minimalni davkovani 20 g/hl)

K docileni optimalniho rozlozeni doporucujeme tento
postup:

Navazené mnozstvi kvasinek zamichejte do nadoby s
zhruba 5 az 8 nasobnym mnoZstvim vody asi o 35 °C.
Teplotu vody bezpodminecné dodrzujte.

Michejte dal, dokud kvasinky nejsou rozlozené zcela bez
hrudek, a pak je nechte bobtnat 15 minut. Pfitom se
kvasinky rozpéni.

Nasledné smés s kvasinkami zfedte mostem za
intenzivniho michani. Tato smés nyni obsahuje vysoce
aktivni kvasinkové buriky a k nao¢kovani ji Ize pouzit
ihned nebo po kratké dobé stani

LALVIN ICV D21 Ize také pfidat do moStu pfimo bez
rozpusténi. Doba rozkvasu se tim prodlouzi o nékolik
malo hodin. Abyste pFesto zajistil spolehlivé kvaseni,
zvySte mnozstvi kvasinek o cca 20 %.

Rozsah teploty kvaSeni ¢ini 15 az 25 °C, pficemz je
optimalni vykon kvaseni dosazen pfi teploté mezi 15 a
20 °C. U velkych nadob zajistéte dostatecné chlazeni.

Bezpecnost

Pro kvasinky LALVIN ICV D21 nejsou nutné zadné bez-
pecnostné technické udaje, protoZe tento vyrobek slouzi
pfimo k vyrobé potravin. PFi skladovani, manipulaci a
prepravé nehrozi zadné nebezpedi pro ¢lovéka ani pro
zivotni prostredi

DalSi pokyny: Tfida ohrozeni vody (WGK) = 0

Skladovani

LALVIN ICV D21 je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je vakuo-
vané, a proto Ize snadno kontrolovat jeho neporu$enost.
Kvasinky LALVIN ICV D21 Ize v neporuseném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu 3 let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teploté 20 °C. Oteviené baleni
obratem spotfebuijte.



Druhy baleni

LALVIN ICV D21 ma ¢&islo zbozi 93.343 a dodava se
v téchto druzich baleni:

500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack
20x 500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

Kvasinky LALVIN ICV D21 vyrabi spole¢nost Lallemand
Inc., Montreal, Kanada a béhem procesu vyroby se
pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku. Tyto
zkouSky zahrnuji jak technicka kritéria funk&nosti, tak i
potravinarskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone¢nym balenim a béhem ného.



