Technicka informace

Cisté kvaseni
LALVIN D 47

«Lipera
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(Saccharomyces cerevisiae)

LALVIN D 47 je specialné selektovanou suchou €istou
kulturou kvasinek, jez se dobfe hodi ke kvaseni
bilych mostd. Vhodné odridy pro bilé vino
stfedomoiského stylu jsou Chardonnay, Rulandské
bilé, Ugni Blanc.

Specifické vyhody LALVIN D 47:

» nizka spotreba zivin

» tvorba jemné ovocnych arémat

» schopnost rychlého rozkvasu a rychlého prokvaseni

» vytvari se jen malé mnozstvi nezadoucich vedlejSich
produkt kvaseni

Pouziti

Zasadné by se mél most co nejdfive naockovat
kvasinkami LALVIN D 47. DelSi doba stani by
podporovala nekontrolované rozmnozovani divokych
kvasinek a nezadoucich bakterii. Nasledujici davky
spolehlivé zabrani problémim s kvasenim:

Davka g/hl pfi

D e béznych  obtiznych
podminkach kvasSeni
Bilé vino 15-20 30-40

Uvedena mnozstvi jsou orientaCni a méli byste je
pfizplsobit individualnim podminkam podle zdravotniho
stavu sklizenych hroznd, teploty, velikosti nadoby atd.
U velkych nadob (tank(l) zajistéte dostatecné chlazeni.

Doporucujeme LALVIN D 47 zamichat do 10-nasobného
mnozstvi smési moStu a vody o teploté 35 — 40 °C
a pfidat do mostu asi po 15 minutach, po opétovném
promichani.

Optimalni teplota kvaSeni se pohybuje mezi 17 a 20 °C,
pficemz teplota zahajeni by méla &init nejméné 15 °C.
Teplota kvaSeni by neméla byt vy$Si nez 30 °C.
VSeobecné plati, ze pfi niz§i teploté se pouziva vétsi
davka.

Pfidani 600 mg SIHA Vitamin B1 (2 tablety) na 1000 litrt
mosStu vytvari jesté lepSi podminky pro rozmnozovani,
kva$eni a latkovou vyménu. Na podporu obtiznych mostu
doporu€ujeme dodate¢né pfidat 20 - 30 g/hl SIHA
Garsalz.

Za téchto podminek je vyhodné kvasinky zvykat na
podminky kvaSeni. NejjednodusSeji se to provede tak, ze
davka kvasinek potfebna pro celé mnozstvi vina se pfida
do asi 10% kvaSeného materidlu a necha se tam
rozkvasit, dokud neni spotfebovana asi polovina jesté
pfitomného cukru. Pak se tento pfipravek pfida do
zbyvajicich 90 % tekutiny. Takto pfizplisobené kvasinky
zpravidla rychleji rozkvasi a maji menSi sklon k odumreni
nez davka pfidana pfimo do celkového mnozstvi.

Vlastnosti vyrobku

LALVIN D 47 jsou kvasinky specialné selektované pro
piny typ bilého vina ve stfedomorském stylu. Dava
vonavé vino s ovocnym buketem.

LALVIN D 47 vykazuje pfiznivy pribéh kvaseni s
vysokym kone&nym stupném prokvaSeni. Divoké
kvasinky a nezadouci bakterie jsou potlacovany. LALVIN
D 47 nevytvali Za4dné nezadouci vedlejSi produkty
kvaSeni, jako je SOz, H:S, acetaldehyd, pyruvat,
kyselina a-ketoglutarova, tékava kyselina nebo estery.

LALVIN D 47 dokaze vytvaret az 14 % obj. alkoholu.
Prakticka alkoholova vytéZnost ¢&ini ca. 47 %
z prokvaSeného cukru. Z kazdého kg proménéného
cukru se uvolfiuje ca. 546 kJ (130 kcal) tepla.

Bezpecnost

Pro kvasinky LALVIN D 47 nejsou nutné Zzadné
bezpecénostni Udaje, protoze tento vyrobek slouzi pfimo
vyrobé potravin. PFi skladovani, manipulaci a pfepravé
nehrozi zadné nebezpeci pro Clovéka ani pro Zzivotni
prostredi.

Dal$i upozornéni: Zpravidla neohroZzuje vodu dle
VWVWS (1999).

Skladovani

LALVIN D 47 je balen pod ochrannym plynem do
vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie. Baleni je
vakuované, aproto Ize snadno kontrolovat jeho
neporusenost.

Kvasinky LALVIN D 47 lIze v neporuSseném baleni
skladovat pfi 4 - 10 °C po dobu tfi let. Na kratkou dobu je
Ize skladovat i pfi teploté 20 °C.

Oteviené baleni obratem spotfebuijte.

Druhy baleni

LALVIN D 47 ma ¢islo zbozi 93.311 a dodava se v téchto
druzich balent:

500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack
20x 500 g vicevrstva hlinikova folie Blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek LALVIN D 47 se bé&hem procesu vyroby
pravidelné kontroluje vysoka jakost vyrobku.

Tyto zkouSky zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti,
tak i potravinafskou nezavadnost. PFisné kontroly se déale
provadéji pfimo pfed kone¢nym balenim a b&éhem ného.

LALVIN D 47 odpovida pozadavkim na Cdistotu dle
Mezinarodniho kodexu pro prostfedky k oSetfovani vina a
pfedpistim vinarské vyhlasky.
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Informujeme Vas a radime Vam dle nejlepSiho védomi. Méjte ovSem pochopeni pro to, Ze tyto pokyny pfi rozmanitosti aplikaci,
pracovnich postupt, provoznich pomért atd. nemohou byt v kazdém pFipadé zavazné. PouZiti v rozporu s uréenim vylu€uje jakékoliv
ruceni. Otisk, i Easteény, je dovolen jen pfi uvedeni pramene. Vyhrazujeme si zmény v ramci technického zdokonalovani.



