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SIHA Ascorbinsadure (kyselina askorbova) je vysoce
Cisty Vitamin C, vybrany specialné pro pouziti ve
viné, sektu, ovocné st'avé a pivu. Kyselina askorbo-
va chrani napoj po lahvovani pired chemickou
oxidaci.

Specifické vyhody SIHA Ascorbinsaure:

» Schopnost rychlé reakce s kyslikem, diky tomu
zabrani chemickym reakcim oxidace

» Stabilizace viné a chuti napoje

» Kladny vliv na chut pfedevS§im u napoji chudych na
kyselinu

» Vysoka chemicka Cistota

Pouziti

SIHA Ascorbinsaure slouzi v lahvovaném napoji jako
ochrana pfed chemickou oxidaci. Pouziti ve viné nebo
sektu ale neznamena, Ze Ize zcela upustit od pfidani
SO,, protoze kyselina sificita ma jesté jiné ukoly (napf.
chrani pfed enzymatickymi reakcemi, pfed dodateénym
kva$enim, vazba volného acetaldehydu), které kyselina
askorbova nedokaze plnit. Pouzitim SIHA Ascorbinsaure
v pivé Ize vyrazné zlepSit oxidacné redukéni potencial
piva a tim jeho chutovou stabilitu.

SIHA Ascorbinsaure je velmi citliva na tézké kovy, napf.
Zelezo a méd.

Z téchto davodu pfidejte SIHA Ascorbinsaure az do
napoje pfipraveného k lahvovani. U vina a sektu je
dllezité pred pfidanim zkontrolovat obsah volného SO,
ktery se ma pohybovat kolem 25 mg/l. Pouze vykazuje-li
oSetfené vino nebo sekt stabilni obsah SO,, poskytuje
SIHA Ascorbinsaure optimalni ochranu pred oxidaci.

Problematika netypické starinkové viiné

Pfidanim kyseliny askorbové ve stadiu mladého vina Ize
zpomalit tvorbu AAP (2-aminoacetofenon) - latky, ktera
vyvolava netypickou stafinkovou vini. PFi zrani dodrzujte
urcita zakladni pravidla k docileni Uspéchu.

V¢asné pfidani (pokud je to nutné) ca. 80 mg/l kyseliny
askorbové ve stadiu mladého vina po prvnim staceni:

» skladovani v chladu

» nadobu plnit az po okraj

» pravidelné kontroly SO,

PFed pInénim dalSi davka ve vysi 40 mgl/l.

Zakonem dané nejvySSi mnozstvi v oblasti vina a sektu
¢ini od 07.08.2003 v Némecku 250 mg/l. V jinych zemich
dodrzujte zdkony dané zemé. VSeobecné doporuceni
pro davku kyseliny askorbové do vina ovSem neexistuje.

U ovocnych Stav dodrzujte pfislusné zakony a pfedpisy
té zemé, kde se kyselina askorbova pouzije. | do ovocné
Stavy se kyselina askorbova ma pfidat az kratce pred
plnénim.

PFidanim kyseliny SIHA Ascorbinsaure se snizuje
oxidace piva drobnym mnozstvim kysliku (0,5 - 1,0
mg/l). Doporucujeme pfidat k filtrovanému pivu, kratce
pfed plnénim, a to v davce 2 — 5 g/hl. Pfi vyrobé piva dle
némeckého pravidla €istoty je nutno se pouZiti kyseliny
askorbové zfici!

SIHA Ascorbinsaure rozpustte v 10 — 20 nasobku
napoje bez hrudek a za intenzivniho michani pomalu
pfidavejte k celkovému mnozstvi. Po pfidani jesté
nékolik minut pokracujte v michani, aby doslo k
rovnomérnému rozlozeni.

Vlastnosti produktu

SIHA Ascorbinsaure (E 300) je velmi kvalitni a isty
produkt, ktery se vyskytuje v mnoha druzich ovoce jako
pFirodni vitamin C. Diky své silné reduk&ni schopnosti se
kyselina askorbova hodi vyborné jako ochrana pred
chemickou oxidaci v napojich. SIHA Ascorbinsaure je
citliva na vzduch a svétlo, a proto se bali do plynotésné
hlinikové vicevrstvé folie.



Bezpecnost

Pfi pouziti v souladu s uréenim a pfi odborné aplikaci
SIHA Ascorbinsdure nejsou znamé zadné negativni
ucinky. Bezpeclnostni list EU Vam na pozadani radi
zaSleme.

Skladovani

SIHA Ascorbinséure se dodava v plynotésné hlinikové
vicevrstvé folie. Oteviené baleni ihned tésné uzavrete,
skladujte v chladu a suchu, chrarite pfed svétlem a
rychle spotfebujte. Neporusené baleni Ize skladovat
nejméné jeden rok.

Druhy baleni

SIHA Ascorbinsaure ma ¢islo zbozi 64.202 a dodava se
v tomto baleni:

1,0 kg hlinikova vicevrstva folie
25x1,0kg karton
25 kg foliovy pytel v kartonu

Cislo celniho sazebniku: 2936 27 00

Ovérovana kvalita

U SIHA Ascorbinsaure se béhem procesu vyroby
pravidelné kontroluje stéle vysoka jakost vyrobku. Tyto
zkousky zahrnuiji jak technicka kritéria funk&nosti, tak i
potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed kone€¢nym balenim a béhem ného.

SIHA Ascorbinsaure odpovida kritériim Cistoty
Mezinarodniho kodexu vinafskych prostfedkd,
pfedpisum vinafské vyhlasky a potravinarského zakona.



