Les Essentiels

KYSELINA JABLECNA

Kyselina jablec¢na se pouziva k okyseleni
vin a mostd.

Dodava vinu svézest.
CHARAKTERISTIKA

Vyuziti KYSELINA JABLECNA (E296) bylo Evropskou unii povoleno k okyseleni mostd a vin
od 1. srpna 2009. Tato praxe je regulovana podle vinarskych oblasti; musi byt veden registr.

Vzhled: Bilé krystaly

Mnozstvi kyseliny jablecné: >99.5%
Tézké kovy (mg/kgvyjadrené jakoPb) <10
Olovo (mg/kg) <5

Zelezo (mg/kg) < 10

Oxalaty (mg/kg) < 100

Kyselina jablecna je prirozené pritomna v hroznech jako kyselina L-jableCna. Je to jedina
forma, kterd mize byt metabolizovéna bakteriemi kyseliny mlé&né za vzniku kyseliny L-
mlécné.

KYSELINA JABLECNA je racemickd smés (tj. Ekvimolarni) kyseliny D- a L-jable¢né. Po
pridani kyseliny D-jableéné nem(ze byt metabolizovan bakteriemi, zatimco kyselina L-
jable¢nd muze byt. Pfi pouziti této kyseliny je tedy nutné pridat dostateéné mnozstvi SO2,
aby se zabranilo jakémukoliv riziku jable¢né-mléc¢ného kvaseni v lahvi.
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Tato kyselina mdze byt pouzita s mosty a viny, ale doporucuje se hlavné pro bila a rGzova
vina, aby se zabranilo degradaci L-kyseliny jable¢né bakteriemi.
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APLIKACNI DAVKA

Pridani 1,3 g / | kyseliny jable¢né odpovida pridavku 1,5 g / | kyseliny vinné nebo 1 g/ |
kyseliny sirové. Pfed pouzitim doporucujeme konzultovat predpisy platné v daném regionu.

Maximalni aplika¢ni mnozstvi:
S mostem: 1.3 g/Lkyseliny jable¢né

7

S vinem: 2.3 g/L kyseliny jable¢né

NAVOD K POUZITI

Potfebné mnozstvi pripravku zfedte v malém objemu vina. Pridejte tuto smés k vinu, které
ma byt oSetfeno a jemné homogenizujte.

Bezpecnostni opatieni pro pouziti:
Vyrobek je urleny pouze pro profesionalni pouziti.
Pouzivejte dle platnych predpisd.

BALENI

Krystalicky prasek v baleni 1,5 a 25 kg nadobach.

SKLADOVANI

Skladujte v uzavieném originalnim obalu v suchém prostredi bez pristupu svétla a zapachu.
Po otevreni urychlené spotrebujte. Datum spotfeby je vyrazeno na obalu.

Informace uvedené v tomto dokumentu predstavuj/ nase soucasné znalosti. Nen/ zdvaznd a nabizena bez zaruk, protoZe aplikacn/ podminky jsou
mimo nasi kontrolu. Nezbavuje uZivatele povinnosti dodrZovat pravn/ pfedpisy a platné normy bezpecnosti a ochrany zdrav/ pfi praci. Tento
dokument je majetkem spolecnosti SOFRALAB a nesm/ byt zménén bez jejiho souhlasu.
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