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Vyziva kvasinek — rehydrace
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K rehydraci €istych kultur kvasinek

LALVIN Go-Ferm je vyziva kvasinek z inaktivnich
kvasinek cilené obohacenych vitaminy (napf. panto-
thenan, biotin) mineralnimi latkami (hof¢ik, zinek,
mangan) a aminokyselinami.

Go-Ferm obsahuje vyZivné mikrolatky, které Cisté kultury

kvasinek dokazou efektivné pfijimat jen ve fazi rehydraci.

Specifické vyhody LALVIN GO-FERM®:

» zlepSuje rehydraci

» podporuje rozmnozovani bunék

» zvySuje podil aktivnich bunék po celou dobu kvaseni
» zasobuje Cistou kulturu kvasinek mikroelementy

» cilené podporuje pouzitou Cistou kulturu kvasinek

» zlepSuje konecny stupen prokvaseni

Pouziti

Po zamichani suchych Cistych kultur kvasinek potfebuji
kvasinkové bunky ca. 15 — 30 minut k reaktivaci. Dbejte
na to, Ze rehydrované kvasinkové buriky nesnaseji velky
teplotni skok (max. A 8 — 10 °C). Napfiklad kvasinkové
bufky rehydrované pfi teploté 25°C byste méli pouzivat
k o¢kovani mostu, ktery neni chladné;jSi nez 17 °C.
Ugel pouziti Davka g/hl)
normalni obtizné
podminky

Rehydrace s davkou
kvasinek 25 g/hl 30 g/hl

Pfi zastaveném kvaseni

rehydrace kvasinkami 30 — 50 g/hl 40 g/hl

LALVIN GO-FERM rozpustte pfed rehydraci Cistych
kultur kvasinek ve vodé (40 °C). Po rozpousténi
produktu miZzete ho pfidat do mostu tak, aby vznikl
pomér rozpusténého LALVIN GO-FERM® - vody - most
50:50. Teplota smési ma Cinit 30 — 35 °C.

Aplika€ni schéma:
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LALVIN GO-FERM®ve vodé
(teplota 40 °C)
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+ most pfi ca. 30 °C

LALVIN GO-FERM neni nahradou za davky dusiku pred
kvasenim, pfip. béhem alkoholického kvaseni, nybrz
GO-FERM cilené podporuje hlavné €isté kultury
kvasinek. Zasobovani kvasinek zZivinami zajistéte
dodate¢né pomoci vyzivné soli SIHA Garsalz
(fosfore¢nan amonny), v pfipadé silné pfedcefeného
mostu pomoci SIHA-Géarsalz Plus (fosfore€nan amonny,
SIHA-Vitamin B1, celuldza) nebo kombinacnim
piipravkem SIHA-PROFERM® Plus (fosforednan
amonny, amonium, mineralni latky a extrakty z
bunéénych stén).

Vlastnosti produktu

LALVIN GO-FERM zajidtuje zasobovani kvasinek
ddlezitymi mikroelementy pred pfidanim k mostu.
Mikroelementy jsou esencialni enzymové kofaktory,
které na jedné strané fidi transport cukru do kvasinkové
bunky a na druhé strané podporuji vnitrobunééné
pfepravni cesty kvasinek. Kromé toho pfi davce
kvasinek 30 g/hl dodava LALVIN GO-FERM kvasinkam
ca. 10 mg N/l jako alfa-aminodusik.

Efektem pfidani LALVIN GO-FERM pfi rehydraci
kvasinkovych bunék je vySSi podil aktivnich bunék po
celou dobu alkoholického kvaseni. Vysledkem je
bezpecny konecny stuper prokvaseni a vySsi odolnost
kvasinek proti stresovym faktoriim, jako jsou nedostatek
Zivin, teplotni Soky a toxické slozky.



Bezpecnost

Pro Lalvin GO-FERM nejsou nutné zadné
bezpecénostné-technické Gdaje, protoze produkt slouzi
pfimo k vyrobé potravin. Pfi skladovani, manipulaci a
prepravé nehrozi tedy zadné nebezpeci pro Clovéka
nebo zivotni prostredi.

Dals$i upozornéni: VSeobecné neohrozuje vody dle
VWVWS (2013).

Skladovani

Lalvin GO-FERM je balen v polyetylénovych saccich.
Baleni neni vakuové.

Lalvin GO-FERM Ize v neporuseném obalu skladovat pfi
pokojove teploté (max. 25 °C) po dobu tfi let. Otevieny
obal neprodlené spotrebuijte.

Druhy baleni

LALVIN GO-FERM® ma &islo zbozi 96.080 a dodava se
v tomto baleni

1,0 kg polyetylénovy sacek
10x1,0kg polyetylénovy sacek v kartonu

2,5kg polyetylénovy sacek
4x2,5kg polyetylénovy sacek v kartonu

Cislo celniho sazebniku: 3821 00 00

Ovérovana kvalita

U LALVIN GO-FERM se bé&hem procesu vyroby

pravidelné kontroluje rovnomérné vysoka jakost vyrobku.

Tyto zkouSky zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti,
tak i potravinafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se
dale provadéji pfimo pfed kone¢nym balenim a béhem
ného.

LALVIN GO-FERM® odpovida kritériim Cistoty
Mezinarodniho kodexu prostfedk( na oSetfeni vina
a predpisiim vyhlasky o viné.
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