Beverage Treatment Products

Cisté kvaseni
ConFerm® Uni Vv

Saccharomyces Cerevisiae

Kvasinky ConFerm Uni V jsou vysoce aktivni
vyslechténé kvasinky uréené pro alkoholové
kvaseni.

Odridy vin
Bila vina Vina rosé Cervena vina

Skala teplot pfi kvaseni (°C)

°C 15 17 19 21 23 25 30
v v v v v

Tolerance alkoholu (obsah v %)

Vol.-%| 13,0 | 13,5 | 14,0 | 14,5 | 15,0 | 15,5 | 16,0

v v ' v

Dusik pristupny pro kvasinky (mg/l v mostu)

mg/l | 150 | 160 | 170 | 180 | 190 | 200 | 220

Technicka informace

Schopnost ovladnout pfirodni mikrobiologickou
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Tvorba sloucenin, které se vazi na SO
(acetaldehyd, pyruvat, a-ketoglutarat)
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Nizka

Vliv na biologické odbourani kyselin (BOK)
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Pozitivni Neutralni Negativni

Pouziti

v v v v

Pro dosazeni optimalni rehydratace kvasinek ConFerm
Uni V se doporucuje pouziti inaktivnich kvasinkovych
pFipravk(. Pfi nizké koncentraci vyZivy kvasinek v mostu/
rmutu je zapotfebi pFidat vyZivu SIHA® Garsalz, SIHA
Vitamin B, a kombinovanou vyzivu pro kvasinky SIHA
PROFERM® H+%.

Rychlost kvaseni

[

Pomalé

[

Stiedni Rychlé

Mosty nebo rmuty by mély byt v kazdé kvasné nadobé
v€as naockovany kvasinkami ConFerm Uni V.

DelSi doby stani usnadniuji nekontrolovatelné mnozeni
divokych kvasinek a nechténych bakterii.

Ugel pouziti

Aplikovana mnozstvi
v g/hl béhem

béznych béznych
podminek kvaseni
10-20 15-25

10-15 15-20

Ovocné rmuty

Ovocné mosty

Uvedena mnozstvi jsou pouze orientacni.
Individualni podminky by se mély pfizplsobit
zdravotnimu stavu hrozn, teploté, velikosti nadoby
atd.



Doporucuje se kvasinky ConFerm Uni V vmichat do
10ti nasobného mnozstvi smési mostu a vody pfi 30 —
33 °C . Po asi 10 minutach a opétovném zamichani
pfidat do rmutu/mostu. U ovocného rmutu se
doporucuje pfidavat rehydrované kvasinky po ¢astech
béhem mleti rmutu.

Vlastnosti vyrobku

Kvasinky ConFerm Uni V zarucuji pfiznivy prabéh
kvaSeni s vysokym stupném zavérecného dokvaseni.
Divoké kvasinky a nechténé bakterie jsou potlaceny.
Kvasinky ConFerm Uni V neprodukuji zadné
nechténé vedlejSi produkty kvaseni jako SO», H,S,
acetaldehyd, pyruvat, o-ketoglutarova kyselina,
tékave kyseliny a estery. Kvasinky Conferm Uni V
mohou vykvasit az do 16 % alkoholu.

Bezpec€nost

PFi spravném pouziti a zachazeni nejsou znamy
zadné nezadouci ucinky.

Dalsi udaje k  bezpeCnosti naleznete v
bezpecnostnim listu, ktery si mulzete stahnout z
nasich webovych stranek.

Skladovani

Kvasinky ConFerm Uni V jsou baleny pod ochrannym
plynem do vzduchotésné vicevrstvé hlinikové folie.
Jelikoz je baleni vakuované, da se snadno
zkontrolovat jeho neporusenost.

Kvasinky ConFerm Uni V se mohou v neporuseném
baleni skladovat pfi 4 — 10 °C tfi roky (15 kg baleni 2
roky). Na krat$i dobu mohou byt skladovany i pfi 20 °C.

Nacaté baleni ihned spotfebuijte.

Druhy baleni

Kvasinky ConFerm Uni V maji kod vyrobku 93.356 a
muzete je zakoupit v nasledujicim baleni:

500 g Hlinikova félie
20x500g Hlinikova félie

v kartonu
1x15kg Hlinikova félie v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérena jakost

Kvasinky ConFerm Uni V jsou béhem vyrobniho
procesu pravidelné kontrolovany na svou vysokou
jakost.

PFisné kontroly se dale provadi pfimo pied
kone€nym balenim a béhem néj.





