Coco

Technicky list

Tanin z amerického dubu

Popis

COCO je syntetizovany pripravek z amerického dubu (Quercus alba) pfirodni metodou
ve vehikulu vodném. PouZiti vody o velmi nizké vodivosti a absence chemickych a
biologickych produkti v procesu syntetizace jsou zdarukou prirodniho produktu. Tanin
se ziskdva infracervenym vypalovdnim s kontrolovanou pritomnosti kysliku pri nizkych
teplotdch, aby se zachovala pivodni chut.

Enologické uZiti
COCO je urceny pro dokonceni ¢ervenych vin. Zvyrazriuje chut vina jako kokos, kdva a
kofeni, aniZ by zménilo pfirodni aroma.

DAVKOVANI A METODY UZITI

Doporucené ddvkovani je 2-3g/hl. Vyssi ddvky, 5g/hl, musi byt nutné predem
otestovdny, aby se zabrdnilo prekryti pfirodnich chuti vina. Mimoto musime
vyhodnotit vliv ihned po ddvkovdni a vrozpéti okolo jednoho tydne, abychom
zhodnotili soulad s polyfenolickym indexem vina. MoZnost provedeni findlIni filtrace
pred stacenim asi po tydnu. Rozmichejte COCO primo ve viné nebo vodé (pomér 1:20)
a pridejte do tekutiny.

Baleni a skladovdni
Plechovka 250g nebo 1kg baleni.

Skladujte na chladném a suchém misté.
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Prohldseni predstavuje znalosti a zkuSenosti, které nezprostuji uZivatele z dodriovani bezpeénostnich norem a ochrany

nebo zneu?ziti vyrobku.
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