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Stabilizace napoju
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SIHA CelluStab je specialni produkt proti vysrazeni
vinného kamene v lahvi.

Popis produktu

U ucinné latky se jedna o karboxymethylcelulé6zu (CMC).
Je to ve vodé rozpustna molekula vyrabéna z rostlinnych
vlaken, jez ma schopnost vinny kdmen stabilizovat a tim
zabranit jeho vysrazeni. StabilizaCni efekt neni ovlivnén
zpracovatelskymi kroky, jako je teplo nebo filtrace.
PFidani CMC nema vliv na organoleptické vlastnosti
nebo na barvu vina.

Pouziti

Davkovani

Zakonodarstvi EU dovoluje od 01.08.2009 pfidani CMC
do vina ke stabilizaci vina (vyhlaska (ES) €. 606/2009 s
provadécim predpisem k vyhlasce (ES) €. 479/2008).

Max. davkovani: 100 mg/l.

Pridani do vina

SIHA CelluStab je nabizen jako 5 % nizkoviskézni roztok
(50 g).

To odpovida max. davkovani produktu ve vysi 200 mi/hl.

Pfed pfidanim do pfislusné nadoby zfedte tento roztok
vinem. Dbejte na to, abyste davkovaly pfi bézicim
michacim zafizeni a dosahli tak rovnomérného
rozlozeni.

Zvlastni pokyny

Doporucujeme provést predbézné pokusy a testy
stability (na malém mnozstvi), abyste urcili idealni
davkovani. Pouziti do €erveného vina je nutno
odzkouSet, protoze mlze dochazet k reakci s barvivy,
a to muze vést k zakaleni nebo k vysrazeni.

SIHA CelluStab pfidejte nejméné 4 - 5 dnu pred filtraci
pfed plnénim, abyste zabranili zablokovani membran.

SIHA CelluStab reaguje s lyzocymem.

Bezpecnost

Pfi odborném pouziti SIHA CelluStab v souladu s
uréenim nejsou znamé zadné negativni Ucinky.

Bezpecnostni list ES Vam zaSleme na vyzadani.

Skladovani

SIHA CelluStab skladujte t&ésné uzavreny, v chladu
a suchu.

Produkt je stabilizovan pomoci SO,, pfesto jiz oteviené
baleni rychle spotfebuijte.

Chrante pfed mrazem.

Druhy baleni

SIHA CelluStab ma ¢islo vyrobku 64.209 a dodava se v
téchto druzich baleni:

5litrd  kanystr
Cislo celniho sazebniku: 3912 31 00

Ovérovana kvalita

U SIHA CelluStab se béhem procesu vyroby pravidelné
kontroluje stale vysoka jakost vyrobku. Tyto zkousky
zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti, tak i potravi-
nafskou nezavadnost. Pfisné kontroly se dale provadéji
pfimo pfed kone¢nym balenim a b&hem ného.
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Informujeme Vas a radime Vam dle nejlepSiho védomi. Méjte ovSem pochopeni pro to, Ze tyto pokyny pfi rozmanitosti
aplikaci, pracovnich postupt, provoznich pomért atd. nemohou byt v kazdém pfipadé zavazné. Pouziti v rozporu s uréenim
vyluéuje jakykoliv narok na ruéeni. Otisk, i €astec¢ny, je dovolen jen s uvedenim pramene




