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SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe)

(Saccharomyces cerevisiae, kmen D 576)

SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) je €isty,
vysoce aktivni koncentrat suchych pfirodnich
vinnych kvasinek izolovanych dlouholetou selekci z
némeckého ryzlinkového mostu.

Specifické vyhody SIHA aktivni kvasinky 7
(Rieslinghefe):

» Izolovani z némeckého ryzlinkového mostu

» Dlouholeta selekce zaijistuje vyrazny ryzlinkovy
charakter

» Velka variabilnost jednotlivych Sarzi po kvasent,
protoZe kvasinky podporuji typicky odridovy a
polohovy buket

» Mala tvorba pény
» Rychly rozkvas

> Vytvari se jen malé mnoZstvi nezadoucich vedlejsich
produktl kvaseni (SO, acetaldehyd, t€kava kyselina,
H2S, estery)

Pouziti

Zasadné by se most v jednotlivych kvasnych nadobach
mél naockovat kvasinkami SIHA aktivni kvasinky 7
(Rieslinghefe) co nejdfive. DelSi doba prostoje by
podporovala nekontrolované rozmnoZzovani divokych
kvasinek a nezadoucich bakterii.

Uéel pouziti Aplikované mnozstvi g/hl pri
béznych obtiznych
podminkéch kvasSeni
Vino bilé 5-15 10-20

Uvedena mnozstvi jsou orientaéni a méli byste je
pfizpusobit individualnim podminkam podle zdravotniho
stavu sklizenych hroznl, teploty, pfitomnosti zbytku
fungicidu, velikosti nadoby atd.)

Optimalni teplota kvaSeni se pohybuje mezi 15 a 22 °C,
pfi¢emz teplota zahajeni a kvaseni by méla €init
nejméné 10 °C.

Doporu¢ujeme SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe)
zamichat do 10-nasobného mnozstvi smési mostu a
vody o teploté 20 — 30 °C a pfidat do mostu asi po

10 minutach, po opétovném promichani. Lze pfidat i
kvasinky SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) bez
rozpousténi pfimo do moStu. Doba rozkvasu se tim
prodlouzi jen o nékolik malo hodin. Mnozstvi kvasinek
pak zvySte ca. 0 20 %.

Pfidani 600 mg SIHA Vitamin B1 (2 tablety) na 1000 litrt
mostu vytvari jesté lepSi podminky kvaseni a latkové
vymeény. Pfi dokvaseni vina se zastavenim kvasenim
doporucujeme pfidat navic 15 g/hl vyZivné soli SIHA
Garsalz (hydrofosfore€nan amonny). Je pfitom vyhodné
zvykat kvasinky na podminky kvaseni. MnoZstvi
kvasinek potfebné pro celé mnozZstvi vina pfidate tedy
asi do 10 % vina a nechate rozkvasit, dokud nebude
spotfebovana zhruba polovina pfitomného cukru. Pak
tento pripravek pridate ke zbyvajicim 90 % jesté
nedokvaSeného vina.

Vlastnosti vyrobku

SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) dava obzvlast
ovocné a typicky ryzlinkové vino. Charakter vina se
projevuje v odridovém a polohovém buketu o &istych
ténech. Nezadouci vedlejsi produkty kvaSeni, jako je
S03, H2S, acetaldehyd, pyruvat, kyselina a-
ketoglutarova, t€kava kyselina nebo estery, jsou
potlacovany

Tyto kvasinky dokazou vytvaret az 16 % obj. alkoholu.
Prakticka alkoholova vytéznost €ini ca. 47 % z
prokva$eného cukru. Na kazdy kg promé&néného cukru
se uvolfiuje asi 546 kJ (130 kcal) tepla. SIHA aktivni
kvasinky 7 (Rieslinghefe) vytvafi béhem kvaseni
mimofradné malé mnozstvi glukanu a uretanu.

Bezpecnost

Pro kvasinky SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe)
nejsou nutné zadné bezpecnostné-technické tdaje,
protoze tento vyrobek slouzi pfimo vyrobé potravin. Pfi
skladovani, manipulaci a pfepravé nehrozi zadné
nebezpedi pro ¢lovéka ani pro Zivotni prostfedi.

Dalsi upozornéni: Tfida ohrozeni vod (WGK) = 0

Skladovani

SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) je baleno pod
ochrannym plynem do vzduchotésné vicevrstvé
hlinikové folie. Baleni je vakuované a proto Ize snadno
kontrolovat jeho neporuSenost.

Kvasinky SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) Ize v
neporu$eném baleni skladovat pfi 4 — 10 °C po dobu

3 let. Na kratkou dobu Ize je skladovat i pfi teploté 20 °C.
Oteviené baleni obratem spotfebuijte.



Druhy baleni

SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) ma Cislo zbozi
93.070 a dodava se v téchto druzich baleni:

100 g vicevrstva hlinikova folie

25 x 100 g vicevrstva hlinikova folie v kartonu

500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack

20 x 500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack v
kartonu

1x 10 kg  vicevrstva hlinikova folie v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) se
béhem procesu vyroby pravidelné kontroluje vysoka
jakost vyrobku. Tyto zkouSky zahrnuji jak technicka
kritéria funkénosti, tak i potravinafskou nezavadnost.
Pfisné kontroly se dale provadéji pfimo pfed a béhem
konec¢ného baleni.

SIHA aktivni kvasinky 7 (Rieslinghefe) odpovida
pozadavkim na Cistotu Mezinarodniho kodexu pro
prostfedky k o$etfovani vina a pfedpisum vinarské
vyhlasky.



