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SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe)

SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe) jsou susSené
Cisté kultury kvasinek ke kvaseni rmutu z ovoce,
obili a topinamburt v lihovarech. Zaruéuji rychly
rozkvas a bezpecné prokvaseni i v nepriznivych
podminkach. Okamzité pridani po vystirani potlacuje
tvorbu nezadoucich kvasinek a bakterii. ,,Cisté*
kvaseni zabrani negativnimu ovlivnéni viiné
vedlejSimi produkty kvaseni prechazejicimi i do
destilatu.

Specifické vyhody SIHA aktivni kvasinky 6
(Brennereihefe):

» Velmi rychly rozkvas a spolehlivé prokvaseni.
» Velmi dobré studené kvaseni.

» Rychle vytladuje divoké kvasinky a bakterie, zabrani
vzniku nezadoucich vedlejSich produktd kvaseni.

» Bezpecné kvaseni do 16 % obj. alkoholu.

» Vysoky konecny stuperi prokvaseni, vysoka
alkoholova vytéznost.

» Malé tvorba pény.

Pouziti

Zasadné by se ovocny rmut mél co nejdfive naockovat
kvasinkami SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe).
DelSi doba prostoje by podporovala nekontrolované

rozmnoZzovani divokych kvasinek a nezadoucich bakterii.

Nasledujici davky spolehlivé zabrani problémim
s kvaSenim:

Ucel pouziti Aplikované mnozstvi g/hl pri
béznych obtiznych
podminkéach kvaSeni

Jable€ny rmut 5-15 10-30
Svestkovy rmut 5-15 10 - 30
Hruskovy rmut 5-15 10-30
Williams

HruSkovy rmut 5-15 10-30
TreSfhovy rmut 5-15 10-30
Topinamburovy rmut - 20-40
Obilni rmut 5-15 10-30

Doporuéujeme SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe)
zamichat do 10nasobného mnozstvi smési stavy/vody o
teploté 20 — 30 °C a pfidat do rmutu asi po 10 minutach,
po opétovném promichani. Dbejte na dobré rozlozeni
kvasinek v rmutu.

Lze také vsypat suché SIHA aktivni kvasinky 6
(Brennereihefe) po davkach pfimo béhem vystirani.
Doba rozkvaseni se tim prodluzuje jen o nékolik malo
hodin. Abyste pfesto zajistili spolehlivé kvaseni, méli
byste zvysit mnozstvi kvasinek ca. o 20 %.

Bezpecnost

Pro kvasinky SIHA aktivni kvasinky nejsou nutné zadné
bezpecnostné-technické Gdaje, protoze tyto vyrobky
slouzi pfimo vyrobé potravin.

PFi skladovani, manipulaci a pfepravé nehrozi zadné
nebezpedi pro ¢lovéka ani pro zivotni prostredi.

Dalsi upozornéni: Tfida ohrozeni vod (WGK) = 0

Skladovani

SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe) jsou baleny pod
ochrannym plynem do vzduchotésné vicevrstvé
hlinikové folie. Baleni je vakuované a proto Ize snadno
kontrolovat jeho neporuSenost.

Kvasinky SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe) Ize v
neporuseném baleni skladovat pfi 4 — 10 °C po dobu

3 let. Na kratkou dobu Ize je skladovat i pfi teploté 20 °C.
Oteviené baleni obratem spotfebuijte.

Druhy baleni

SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe) ma €islo zbozi
93.060 a dodéava se v téchto druzich baleni:

100 g vicevrstva hlinikova folie
25 x 100 g vicevrstva hlinikova folie v kartonu
500 g vicevrstva hlinikova folie blokpak

20 x 500 g vicevrstva hlinikova folie blokpak v kartonu
1x10kg vicevrstva hlinikova folie v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHA aktivni kvasinky 6 (Brennereihefe) se
b&hem procesu vyroby pravidelné kontroluje
rovnomérné vysoka jakost vyrobku. Tyto zkousky
zahrnuji jak technicka kritéria funkénosti, tak i
potravinarskou nezavadnost. PFisné kontroly se dale
provadéji pfimo pfed a béhem konecného baleni.






