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SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman)

(Saccharomyces cerevisiae)

SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) jsou suché Cisté
kultury kvasinek, které Ize velmi vyhodné pouzivat
ke kvaseni rmuti a mosta ¢ervenych vin. Kromé
zachovani barvy jsou zvlastni vyhody rychly rozkvas
a spolehlivé prokvaseni i za nepfiznivych podminek,
vysoka tolerance viic¢i alkoholu a mala tvorba SO..
Dale SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) zvySuje
vytéznost senzoricky dulezitych polysacharidi.
Tento kvasinkovy kmen je velmi vhodny k ziskani
stfedomofiskych typt vin. Doporucené odridy jsou:
Cabernet Sauvignon, Svatovaviinecké, Lemberger,
Syrah, Zinfandel, Dornfelder.

Specifické vyhody SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman):
» Specialné ke kvaseni rmutt a mostt ¢ervenych vin
» Vysoka tolerance v(ci alkoholu do 16 % obj.

» Rychly rozkvas a dobré prokvaseni v teplotnim
rozmezi od 15 °C do 28 °C

» Kmen ma zabijacké vlastnosti a proto je schopen se
prosadit proti divokym kvasinkam

» ZvySena vytéZznost senzoricky dulezitych
polysacharid(

» Biologické odbouravani kyseliny je podporovano

Pouziti

Most nebo rmut by se mél co nejdfive v kazdé jednotlivé
kvasné nadobé naockovat kvasinkami SIHA Aktivhefe 10
(Red Roman). DelSi doba prostoje by podporovala
nekontrolované rozmnozovani divokych kvasinek a
nezadoucich bakterii!

Ugel pouziti Davka v g/hl pfi
béznych obtiznych
podminkéach kvaSeni
Rmut ¢erveného vina 15-25 25-30
Most Cervenéhovina 10— 20 20 - 30

Uvedena mnozstvi jsou orientacni a méli byste je
pfizpusobit individualnim podminkam podle zdravotniho
stavu sklizenych hroznf, teploty, velikosti nadoby atd.

Optimalni teplota kvaseni se pohybuje mezi 15 a 28 °C,
pficemz teplota zahajeni a kvaseni by méla ¢init
nejméné 10 °C. Do ohfatého moStu/rmutu Ize pfidat
SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) az po zpétném chlazeni
nebo ochlazeni na 20 °C.

Doporucéujeme SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) nechat
prfedem nabobtnat v 5 litrech vlazné vody po dobu 10
minut. Pak kvasinky reaktivujte 20 minut ve smési mostu
a vody v poméru 1:1. Lze pfidat i kvasinky SIHA
Aktivhefe 10 (Red Roman) bez rozpousténi pfimo do
moStu. Doba rozkvasu se tim prodlouZi jen o nékolik
malo hodin. MnozZstvi kvasinek pak zvyste ca. o 20 %.
Do rmutu €erveného vina pfidejte kvasinky v kazdém
pfipadé rozpusténé a po davkach jiz pfi pfipravé rmutu.
Pfidani 600 mg SIHA Vitamin B1 (2 tablety) na 1000 litrt
mostu vytvari jesté lepSi podminky pro rozmnozovani,
kvaSeni a latkovou vyménu. Pfi dokvaseni vina se
zastavenim kvaSenim doporucujeme pfidat navic 15 g/hl
vyzivné soli SIHA Garsalz (hydrofosfore€nan amonny).

Vlastnosti vyrobku

Diky kvasinkam SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) se pfi
kvaSeni rmutu dosahuje lepSi vytéznosti barvy.
Nékolikaletou selekci se podafilo drasticky snizit
adsorpci barviv kvasinkami béhem kvaseni. Tato velmi
kladna vlastnost kvasinek — zachovani barvy u
Cerveného vina — se dalSi selekci stéle zesiluje a
zajistuje. Vina kvasena kvasinkami SIHA Aktivhefe 10
(Red Roman) se vyznacuji krasnou ovocnosti a
pFijemnym pocitem v Ustech (mouth feeling). DalSimi cily
vyvojové prace byly vysoka aktivita a vitalita kvaseni.

SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) vykazuje pfiznivy
priibéh kvaseni s vysokym stupném konecného
prokvaseni. Divoké kvasinky a nezadouci bakterie jsou
potlatovany. SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) nevytvaFi
zadné nezadouci vedlejsi produkty kvasenti, jako je SO,
H.S, acetaldehyd, pyruvat, kyselina a-ketoglutarova,
tékava kyselina nebo estery. SIHA Aktivhefe 10 (Red
Roman) dokaze vytvaret az 16 % obj. alkoholu.
Prakticka vytéznost alkoholu &ini ca. 47 %

z prokvaseného cukru.

Bezpeénost

Pro kvasinky SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) nejsou
nutné Zzadné bezpecénostné-technické udaje, protoze
tento vyrobek slouZi pfimo vyrobé& potravin. Pfi
skladovani, manipulaci a pfepravé nehrozi Zzadné
nebezpedi pro ¢lovéka ani pro zivotni prostfedi.

Dals$i upozornéni: Tfida ohrozeni vod (WGK) = 0



Skladovani

SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) je baleno pod
ochrannym plynem do vzduchotésné vicevrstvé
hlinikové folie. Baleni je vakuované a proto Ize snadno
kontrolovat jeho neporuSenost.

Kvasinky SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) Ize v
neporuseném baleni skladovat pfi 4 — 10 °C po dobu tfi
let. Na kratkou dobu Ize je skladovat i pfi teploté 20 °C.
Oteviené baleni obratem spotrebujte.

Druhy baleni

SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) ma Cislo zbozi 93.170 a
dodava se v téchto druzich baleni:

500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack
20 x 500 g vicevrstva hlinikova folie blockpack v kartonu

Hlavni kli¢ celniho sazebniku: 2102 10 90

Ovérovana jakost

U kvasinek SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) se béhem
procesu vyroby pravidelné kontroluje vysoka jakost
vyrobku. Tyto zkouSky zahrnuiji jak technicka kritéria
funkénosti, tak i potravinarskou nezavadnost. Pfisné
kontroly se dale provadéji pfimo kone¢nym balenim a
b&hem ného.

SIHA Aktivhefe 10 (Red Roman) odpovida pozadavkim
na Cistotu Mezinarodniho kodexu pro prostiedky k
oSetfovani vina a predpisim vinafské vyhlasky.




