«Lipera

Technicka informace: CMC PLUS

CMC PLUS je gel na bazi karboxymetylcelulézy. Pouziva se ke stabilizaci vina. CMC PLUS byl
vyvinut, aby optimalizoval stabilizaci vinného kamene a pfesto umozrioval aplikaci vhodnou pro
praxi. Produkt Ize do ¢Cirého vina se stabilnimi bilkovinami pfidat bezprostfedné pfed plnénim.
Neni tedy nutno ¢ekat nékolik dnl. Pfi stabilizaci riGzovych a ¢ervenych vin mlize dochazet ke
vysrazeni barvy, jez Ize vyrazné zmirnit pfidanim arabské gumy. Bezpodminecné nutny je pred-
bézny pokus v laboratofi.

Pouziti

Pfed davkovanim CMC PLUS musi bilkoviny ve viné byt absolutné stabilni a vino musi byt vyfil-
trované do ¢ira *). Nejdfive CMC PLUS zfedte 10 nasobném mnozstvim vina. Tento roztok pak
pfidejte za stalého michani do nadoby. Dbejte na stejnomérné promichani. Teplota nasyceni
vina uréeného ke stabilizaci by méla byt nizSi nez 18 °C, aby byla zajisténa stabilizace. Po
davkovani jiz neprovadéjte Zadné krasleni, odkyseleni nebo okyseleni.

Davkovani
Optimalni davku Ize pro kazdé vino urg€it jen v laboratofi. Nize uvedené hodnoty jsou pfiblizné.

Maximalné pfipustné mnozstvi: 47,5 g/hl

Davka: 35-45 g/hl

Vlastnosti
- optimalni stabilizace vinného kamene

- |ze dobfe davkovat

- snadné pouziti

- vysoky obsah CMC

- nepfidava se zbytecné voda

- bezprostfedné po pouziti Ize vino filtrovat *)

Zvlastnosti
- neni nutna zadna doba stani *)

- nezablokuje plnici svicky 0,45 uym *)
*) Po aplikaci CMC plus je mozné ihned filtrovat a lahvovat, v pfipadé zhorSené filtrovatelnosti

vina je doporuceno aplikovat CMC 4 az 5 dn( pfed konecnou filtraci, neni na zavadu rozmichat
CMC v objemu i mésic pfed lahvovanim.

Skladovani

Produkt skladujte chranény pfed mrazem. Oteviené baleni t&sné uzavrete.

Kvalita
Tento produkt odpovida evropskému vinafskému zakonu a podléha stalé kontrole kvality.



